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Horkovzdusna fritéza Vento 5,5 | — Navod k obsluze a bezpe¢nostni pokyny
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POUZE PRO VNITRNI PROSTORY

Pred pouzitim spotfebice si peclivé prectéte tento navod a uschovejte jej

pro budouci pouziti.

Tento spotiebic je urcen pouze pro pouziti v domécnosti.

» Nemusi byt vhodny k bezpecnému pouzivani v prostredi, jako jsou kuchyné
pro zaméstnance, farmy, motely a jind nebytova prostredi.

 Neni také uréen k pouzivani klienty v hotelech, motelech, penzionech a jinych obyt-
nych prostfedich.

o v 7’ v ’ v ,
DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI
PFi pouzivani elektrickych spotiebicl je treba vidy dodrzovat zékladni bezpecnostni
opatfeni vcetné nasledujicich:
1. Prectéte si véechny pokyny.
2. Nedotykejte se horkych povrcha.
3. Z diivodu ochrany pfed drazem elektrickym proudem neponofujte kabel, zdstrcky
ani zakladnu do vody nebo jiné tekutiny.
4. VAROVANI: Tento elektricky spotfebi¢ obsahuje funkci ohtevu. Povrchy, i jiné nez
funkéni, mohou vyvinout vysoké teploty. Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou rdznymi
osobami vnimany odlisné, je tfeba toto zafizeni pouzivat s POZORNOSTI. Zafizeni se
smi dotykat pouze na uréenych rukojetich a tchopovych plochéch a pouzivat tepelnou
ochranu jako jsou rukavice nebo podobné prostiedky. Jiné nez uréené tchopové plochy
musi pfed dotykem dostate¢né vychladnout.
5. Pokud se pfistroj nepouziva a pred jeho cisténim, odpojte zéstrcku ze zdsuvky.
Nechte vychladnout pfed nasazenim nebo sejmutim dild.
6. VAROVANI: Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo nebezpedi.
7. Pouzivani pfislusenstvi, které neni doporuc¢eno vyrobcem spotrebice, miize
zpUsobit zranéni.
8. Nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.
9. Nenechévejte sniru viset pres okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se horkych
povrchd.
10. Nepokladejte jej na horky plynovy nebo elektricky hofék nebo do jeho blizkosti, ani
do vyhtivané trouby.
11. PYi pfenaseni spotfebic¢e obsahujiciho horky olej nebo jiné horké latky je treba dbat
zvy$ené opatrnosti.
12. Vidy nejprve pfipojte zastréku ke spotiebiéi a teprve potom zapojte kabel do
zasuvky. Chcete-li spotfebi¢ odpojit, prepnéte zafizeni do stavu “vypnuto” a poté
vytdhnéte zastréku ze zasuvky.
13. Nepouzivejte spotiebi¢ k jinému nez uréenému Gcelu.
14. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,



pokud jim byl poskytnut dohled nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpecnym
zplsobem a rozumi souvisejicim nebezpedim. Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cisténi
a uzivatelskou Udrzbu nesméji provadét déti, pokud jim neni vice nez 8 let a nejsou pod
dohledem.

15. Spotfebi¢ a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

16. Spotiebi¢ neni uréen k ovlddani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
systému délkového ovlddani.

uvoD

Tato horkovzdus$na fritéza nyni nabizi snadny a zdravy zpusob pripravy vasich
oblibenych surovin. Pomoci rychlé cirkulace horkého vzduchu a horniho grilu
dokaze pripravit mnoho pokrmd. Hlavni vyhodou je, Ze horkovzdu$na fritéza
ohfivd potraviny ve vSech smérech a vétsina pokrmid nepotiebuje zadny
pridavany olej.

TECHNICKE UDAJE

» Napéti: 220-240 V ~50-60 Hz « Teplota: 60°C - 200°C
« Pfikon: 1350 W - Casovaé: (0-99 min)
- Kapacita nadoby: 5,5 litru

VSEOBECNY POPIS (obr. 1)

1. Ovladaci panel 5. Hlavni kryt

2. Oddélovaci mfizka 6. Hrnec

3. Okno 7. Vystup vzduchu
4. Rukojet 8. Hlavni kabel

|

(obr. 1) (obr. 2)
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DULEZITE

NEBEZPECI

« Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebi¢e bezpecnym
zplsobem a rozumi souvisejicim nebezpedim. Déti si se spotiebicem nesmi hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem.

« Udrzujte spotfebi¢ a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

« Kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topna télesa, nikdy neponofujte do vody ani
jej neoplachujte pod vodovodnim kohoutkem.

+ Nenechejte do spotiebi¢e vniknout vodu ani jinou tekutinu, abyste zabranili urazu
elektrickym proudem.

+ Smazené suroviny vzdy vkladejte do hrnce tak, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi
télesy.

« Za provozu spotiebic¢e nezakryvejte nasavaci otvory pro pfivod vzduchu a vnéjsi otvory.
+ Neplite hrnec olejem, protoze to miize zplsobit nebezpeéi pozéru.

» Nikdy se nedotykejte vnitiku spotiebice, pokud je v provozu.

« Teplota pristupnych povrchd mize byt pfi provozu spotiebice vysoka.



VAROVANI

« Zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici odpovida napéti v mistni siti.

« Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozena zastréka, sitovy kabel nebo jiné ¢asti.
 Neobracejte se na zadnou nepovolanou osobu, aby vyménila nebo opravila poskozenou
hlavni $ndru.

« Sitovou $hdru udrzujte mimo dosah horkych povrchi.

» Nezapojujte spotiebi¢ do zasuvky ani neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.
+ Spotiebi¢ nestavte ke sténé nebo k jinym spotiebi¢im. Ponechte alespon 10
cm volného prostoru na zadni strané a po stranach a 10 cm volného prostoru nad
spotrebicem.

+ Na horni ¢ast spotiebice nic nepokladejte.

+ Nepouzivejte spotfebi¢ k jinym tcelim nez je popsano v tomto navodu.

- Nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

« Pfi horkovzdusném smazeni se otvory pro vystup vzduchu uvoliuje horkd péra. Udrzujte
ruce a obli¢ej v bezpeéné vzdalenosti od pary a od otvorl pro vystup vzduchu.

» Pozor déavejte na vychazejici horkou paru ¢i horky vzduch také pfi vyjimani hrnce
ze spotiebice.
« Véechny pfistupné povrchy se mohou béhem pouzivani zahtat (obr. 2).

« Pokud uvidite tmavy kouf vychazejici ze spotrebice, okamzité jej odpojte od elektrické
sité. Pfed vyjmutim hrnce ze spotiebice vyckejte, az se kout pfestane uvolhovat.

UPOZORNENI
» Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ umistén na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu.

» Tento spotfebi¢ je urCen pouze pro pouziti v domacnosti. Nemusi byt vhodny
k bezpecnému pouzivani v prostiedi, jako jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, motely
a jina nebytova prostiedi. Neni také urc¢en k pouzivani klienty v hotelech, motelech,
penzionech a jinych obytnych prostiedich.

+ Pokud je spotiebic¢ pouzivan nespravné nebo k profesionalnim ¢i poloprofesiondlnim
Ucellim nebo neni pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v navodu k pouziti, zaruka
pozbyva platnosti a mohli bychom odmitnout jakoukoli odpovédnost za zplsobené
skodly.

« Vzdy odpojte spotiebi¢ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate.

« Spotrebi¢ potiebuje pfiblizné 30 minut k vychladnuti, aby bylo mozné s nim bezpecné
manipulovat nebo jej Cistit.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante véechny obalové materialy.
2. Odstrante ze spotfebice véechny nalepky nebo stitky .

3. Mfizku a hrnec dikladné ocistéte horkou vodou, trochou myciho prostiedku
a neabrazivni houbickou.

(074



CZ

4. Otrete vnitiek a vnéjsek spotiebice vihkym hadfikem.

Jedna se o bezolejovou fritézu, ktera funguje na horky vzduch. Nenapliujte
hrnec olejem nebo pfimo fritovacim tukem.

PRIPRAVA NA POUZITI

1. Umistéte spotfebi¢ na stabilni, vodorovny a rovny povrch.

Nepokladejte spotfebi¢ na povrch, ktery neni odolny vici vysokym teplotam.
2. Umistéte do hrnce mfizku (obr. 3).

Nenapliujte hrnec olejem ani jinou tekutinou.

Nepokladejte nic na horni ¢ast spotfebice, proudéni vzduchu by bylo naruseno
a ovlivnilo by vysledek horkovzdusného smazeni.

POUZiVANI SPOTREBICE

Bez oleje Ize pripravovat Sirokou skalu pokrm0.

SMAZENI HORKYM VZDUCHEM

1. Pfipojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytahnéte hrnec z horkovzdusné fritézy (obr. 4).

3. Pfisady vlozte do police. (obr. 5)

4. Zasunte hrnec zpét do horkovzdusné fritézy (obr. 6).

Dbejte na peclivé zarovnani s voditky v téle fritézy.

Nikdy nepouzivejte hrnec bez vloZiené mrizky.

Upozornéni: Béhem pouzivani a néjakou dobu po ném se hrnce nedotykejte,
protoze se velmi zahtiva. Hrnec drite pouze za rukojet’.

5. Nastavte pozadovanou dobu pfipravy dané ingredience ( viz ¢ast “Nastaveni” v této
kapitole).

6. Nékteré pfisady vyzaduji protfepani v poloviné doby pfipravy (viz ¢ést "Nastaveni”
v této kapitole). Chcete-li piisady protfepat, vytahnéte hrnec ze spottebice za rukojet
a protiepejte jej. Poté hrnec zasunte zpét do fritézy.

Pozor: Zabrante pfimému kontaktu hrnce nebo mfizky s vasi pokozkou. (Obr. 2)

Tip: Pokud nastavite ¢asova¢ na poloviéni dobu pfipravy, uslysite bzu¢ak casovace,
kdyz mate suroviny protfepat. To v§ak znamena, ze po protfepdni musite ¢asova¢ znovu
nastavit na zbyvajici dobu pfipravy.

7. Jakmile uslysite bzuc¢ak casovace, nastavena doba pfipravy uplynula. Vytdhnéte
hrnec ze spotfebice

Pozndmka: Spotiebic¢ mizete vypnout také rucné. Za timto ucelem se dotknéte ikony
“Napdjeci tlacitko” na dotykovem ovlddacim panelu.

8. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny.

Pokud ingredience jesté nejsou hotové, jednoduse zasurite hrnec zpét do spotiebice
a nastavte ¢asova¢ na nékolik dal$ich minut.



9. Chcete-li vyjmout ingredience (napf. hranolky), vytahnéte nadobu z horkovzdusné
fritézy a polozte ji na tepelné odolnou odkladaci desku.

Neotacejte hrnec dnem vzhiru, kdyz je v ném mtizka stale pfipevnéna, protoze
prebyteény olej, ktery se nashromazdil na dné hrnce, mize vytéci.

Hrnec i pfisady jsou horké. V zavislosti na typu ingredienci ve fritéze mize
z hrnce unikat para.

10. Vyprazdnéte hrnec do misy nebo na talit.

11. Kdyz je davka ingredienci hotovd, horkovzdusna fritéza je okamzité pripravena
k pfipravé dalsi davky.

POKYNY K OVLADACIMU PANELU

8
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Napadjeci tlaéitko:

Po spravném umisténi miizky a hrnce do téla fritézy se rozsviti kontrolka
napajeni. Stlacenim tlacitka napajeni se nastavi vychozi teplota pfistroje na 200
°C a doba vafeni na 15 minut. Druhym stlacenim napédjeciho tlacitka zahajite
proces vareni. Stisknutim tlacitka napdajeni na 3 sekundy se cely pfistroj béhem
vareni vypne. VSechny kontrolky zhasnou, objevi se napis OFF a ventilator po
vychlazeni fritézy a pfestane pracovat.

Pozndmka: Béhem vareni mizZete dotykem tlacitek ovlddat pozastaveni a spus-
téni vareni.

Tlacitko predvolby:

Pomoci tlacitka Predvolby muzete prochazet 8 oblibenym prednastavenymi
programy pro tepelnou Upravu pokrmd. Zvolena predvolba blika. Po stlaceni
napajeciho tlacitka se spusti program dle prednastavenych hodnot.

E=0® ®

Tlacitka pro ovlddani ¢asovace/teploty.
Umoznuji zvysit nebo snizit teplotu vafeni o 5 °C. Podrzenim stisknutého
tlacitka se teplota rychle zméni. Rozsah regulace teploty: 60-200 °C.

Umoznuji pfidavat nebo snizovat dobu vafeni po jedné minuté. Podrzenim
stisknuté klavesy se rychle zméni ¢as.
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* = | Indikéator ventilatoru

@ Kontrolka teploty

min | Kontrolka éasovage

Indikétor receptu: @@ P }f’ ‘ @ a A d

NASTAVENI

Nize uvedena tabulka vam pomize zvolit zakladni nastaveni parametrl tepelnych Gprav.

Pozndmka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou orientacni. ProtoZe se prisady lisi
plvodem, velikosti, tvarem i znackou, nemizeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase
prisady.
Vzhledem k tomu, Ze technologie Rapid Air okamzité ohfiva vzduch uvnitf spotiebice,
kratké vytazeni hrnce ze spotiebi¢e béhem horkovzdusného fritovani proces téméf ne-
narusi.

Tipy

» Mensi suroviny obvykle vyZaduji o néco kratsi dobu pfipravy nez vétsi suroviny.

« Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco delsi dobu pfipravy, mensi mnoZstvi in-
gredienci vyZaduje jen o néco kratsi dobu pfipravy.

* Protfepdni mensich pfisad v poloviné doby pfipravy optimalizuje konecény vysledek
a mize pomoci zabrdnit nerovhomérnému osmazeni pfisad.

« Pro dosazeni kiupavého vysledku pfidejte k cerstvym brambordm trochu oleje. Smazte
ingredience v horkovzdusné fritéze béhem nékolika minut po pfiddni oleje.

« V horkovzdusné fritéze nepfipravujte extrémné mastné ingredience, jako jsou napfiklad
klobdsy .

« Obcerstveni, které Ize pfipravit v troubé, Ize pfipravit i v horkovzdusné fritéze.
 OptimdIni mnoZstvi pro pfipravu kiupavych hranolkd je 500 gramd.

* K rychlé a snadné pripravé plnénych svacinek pouzijte predem pfipravené tésto. Pred-
pripravené tésto také vyzaduje kratsi dobu pfipravy nez domdci tésto.

« Pokud chcete upéct kold¢ nebo quiche nebo pokud chcete smazit kiehké pfisady nebo
plnéné piisady, umistéte do horkovzdusné fritézy pecici formu nebo nddobu do trouby.

« Horkovzdusnou fritézu miZete pouzit také k ohfevu surovin. Chcete-li suroviny ohidt,
nastavte teplotu na 150 °C az na 10 minut.



rocran | MATIAVENA | NASTVENY | . v,
Steak @ 180 °C 16 min. 100 - 550 g
Kridélka 2O 200 °C 25 min. 100 - 550 g
Krevety  ° 180 °C 12 min. 100 - 550 g
Ryby » 180 °C 18 min. 100 - 550 g
Pizza A 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Hranolky @8 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Zakusky 9 160 °C 17 min. 100 - 550 g
Zelenina ¢ 160 °C 17 min. 100 - 550 g

Pozndmka:

1. Pokud zacnete smazit, kdyz je horkovzdusnd fritéza jesté studend, pridejte k dobé
pfipravy 3 minuty.

2. Doporucujeme behem peceni jednou nebo vicekrdt obrdtit.

CISTENI

Spotiebi¢ Cistéte po kazdém pouziti.

Hrnec a mrtizka jsou vyrobeny s neprilnavym povrchem. K jejich cisténi
nepouzivejte kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici prostredky, protoze
by mohlo dojit k poskozeni neptilnavého povrchu.

1. Vytéhnéte sitovou zastréku ze zasuvky a jakmile se zastavi chladici ventilator, nechte
spotrebi¢ vychladnout.

Pozndmka: Vyjméte hrnec, aby horkovzdusnd fritéza rychleji vychladla.
2. Vnéjsi stranu spotiebice otfete vlhkym hadfikem.

3. Hrnec a mfizku vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostiedku a neabrazivni
houbi¢kou.

K odstranéni zbylych nedistot mlizete pouzit odmastovaci tekutinu.

Tip: Pokud se na mfizce nebo dne hrnce drzi necistoty, naplrite hrnec horkou vodou s tro-
chou prostredku na myti nddobi. Vlozte mfizku do hrnce a nechte hrnec i mfizku pfiblizné
10 minut namocené.

4. Vycistéte vnitfek spotiebice horkou vodou a neabrazivni houbou.
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5. Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

SKLADOVANI

1. Odpojte spotiebi¢ ze sité a nechte jej vychladnout.

2. Ujistéte se, ze jsou vSechny casti Cisté a suché.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Pfi likvidaci spotfebice jej nevyhazujte do bézného domovniho odpadu, ale odevzdejte
jej na oficidlnim sbérmném misté k recyklaci. Timto postupem pfispéjete k ochrané
Zivotniho prostiedi.

ZARUKA A SERVIS

v . . . s 7 /) s s
Pokud potfebujete servis, informace nebo mate problém, obratte se na mistni
autorizované servisni stredisko.

SPRAVNA LIKVIDACE TOHOTO VYROBKU

Toto oznadeni znamend, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan

spole¢né s ostatnimi odpady z domacnosti v celé EU. Abyste predesli

moznému poskozeni Zivotniho prostfedi nebo lidského zdravi v disledku

nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej zodpovédné a podpofte tak
udrzitelné opétovné vyuzivani materidlovych zdroji. Pro vréaceni pouzitého
zafizeni vyuzijte systémy pro vraceni a sbér odpadu nebo se obratte na
prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen. Ti mohou tento vyrobek prevzit
k ekologicky bezpeéné recyklaci.



RESENIi PROBLEMU

PROBLEM

Horkovzdusna fritéza
nefunguje

MOZNA

PRICINA
Spotiebi¢ neni zapojen
do sité.

Nenastavili jste ¢asovac.

RESENI

ol . v v
Sitovou zastrcku zasunte
do uzemnéné zésuvky.

Nastavte tlacitko ¢aso-
vace na pozadovanou
dobu pfipravy a zapnéte
spotrebic.

Prisady smazené pomo-
ci fritézy nejsou hotové.

Mnozstvi ingredienci
v hrnci je pfilis velké.

Nastavena teplota je pfilis
nizka.

Doba ptipravy je piilis
kréatka.

Do hrnce vlozte mensi
davky ingredienci. Mensi
dévky se smazi rovno-
meérnéji.

Nastavte tlacitko teploty
na pozadovanou teplotu
(viz ¢ast ,Nastaveni”

v kapitole ,Pouzivani
spotiebice”).

Nastavte ¢asovac¢ na po-
zadovanou dobu pfipravy
(viz ¢ast ,nastaveni”

v kapitole” Pouzivani
spotiebice”).

Prisady se ve fritéze
smazi nerovhomeérné.

Nékteré druhy ingredienci
je tfeba v poloviné doby
pfipravy protfepat.

Slozky, které lezi na sobé
nebo pfes sebe (napf.
hranolky), je treba v
poloviné doby pfipra-

vy protfepat. Viz ¢ast
»Nastaveni” v kapitole
,Pouzivani spotfebice”.

Smazeny pokrm neni
po vyjmuti ze vzdusné
fritézy kiupavy.

Pouzili jste typ pokrmu
urceny k pfipravé v klasické
fritéze.

Pro kiupaveéjsi vysledek
pouzijte pokrmy pfipra-
vované v troubé nebo
pokrm lehce potiete
olejem.

Nemohu zasunout
hrnce do spotrebice
spravne.

Mtizka neni spravné umis-
téna v hrnci.

Zatla¢te mrizku dold
do hrnce, dokud neusly-
$ite cvaknuti.
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Ze spotiebice vychazi
bily kouf.

Pfipravujete mastné
suroviny.

Hrnec stale obsahuje zbyt-
ky mastnoty z predchoziho
pouziti.

Kdyz ve vzduchové fritéze
smazite mastné suroviny,
do hrnce vytece velké
mnozstvi oleje. Olej pro-
dukuje bily kouf a hrnec
se mlze zahfivat vice

nez obvykle. Nema to

vliv na spotfebi¢ ani

na konec¢ny vysledek.

Bily kouf je zplisoben
zahfivanim tuku v péanvi.
Ujistéte se, ze po kazdém
pouziti hrnec fadné
vyCistite.

Cerstvé hranolky

se ve horkovzdusné
fritéze smazi nerovno-
mérné.

Nepouzili jste spravny druh
brambor.

Pfed smazenim jste bram-
borové hranolky pofadné
neoplachli.

PouZijte Cerstvé brambory
a ujistéte se, ze béhem
smazeni zlistanou pevné.

Bramborové hranolky
fadné opléchnéte, abyste
odstranili skrob z vnéjsi
strany hranolek.

Cerstvé hranolky
nejsou po vytazeni
z fritézy kiupavé.

Kfupavost hranolkl zavis{
na mnozstvi oleje a vody
v hranolkach.

Pred pfidanim oleje
se ujistéte, ze jste
bramborové hranolky
fadné osusili.

Bramborové hranolky
nakrajejte na mensi
pro kiupaveéjsi vysledek

Pro kiupaveéjsi vysledek
pridejte trochu vice oleje.




IBA PRE VNUTORNE PRIESTORY

Pred pouzitim spotrebi¢a si pozorne precitajte tento navod a uschovajte
ho na budtce poutzitie.

Tento spotrebic¢ je urceny iba na pouzitie v domacnosti.

« Nemusi byt vhodny na bezpedné pouzivanie v prostrediach, ako su kuchyne
pre zamestnancoy, farmy, motely a iné nebytové priestory.

- Taktiez nie je ur¢eny na pouzivanie klientmi v hoteloch, moteloch, penziénoch a inych
obytnych prostrediach.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani elektrickych spotrebi¢ov je potrebné vidy dodrziavat zékladné
bezpecnostné opatrenia, vratane nasledujucich:

1. Precitajte si vSetky pokyny.
2. Nedotykajte sa hordcich povrchov.

3. Na ochranu pred drazom elektrickym pridom neponarajte kabel, zastréky ani zakladfiu
do vody alebo inej tekutiny.

4. VAROVANIE: Tento elektricky spotrebi¢ obsahuje funkciu ohrevu. Povrchy, vratane
nefunk&nych, mozu vyvinut vysoké teploty. Pretoze teploty sd réznymi osobami vnimané
inak, toto zariadenie by sa malo pouzivat so ZVYSENOU POZORNOSTOU.

Zariadenia sa smie dotykat iba na uréenych rukovitiach a povrchoch tchopu a pouzivat
tepelnd ochranu, ako st rukavice alebo podobné vyrobky. Nespecifikované povrchy na
uchopenie musia dostatoéne vychladnut.

5. Ked' spotrebi¢ nepouzivate a pred cistenim, vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky. Pred
nasadenim alebo vybratim, éasti nechajte vychladnut.

6. VAROVANIE: Ak je napajaci kébel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo podobne kvalifikované osoby, aby sa predislo nebezpecenstvu.

7. PouZitie prisluenstva, ktoré neodporica vyrobca spotrebida, moze spdsobit zranenie.
8. Nepouzivajte vonku.

9. Nenechavajte kébel visiet cez okraj stola alebo pultu a nedotykajte sa horticich
povrchov.

10. Neumiestnujte ho na hordci plynovy alebo elektricky horék alebo do jeho blizkosti,
alebo do vyhriatej rdry.

11. Pri prendsani spotrebi¢a obsahujiceho hortci olej alebo iné hortce latky
je potrebné postupovat opatrne.

12. Pred zapojenim kabla do zasuvky vidy zapojte zéstréku do spotrebica. Ak chcete
spotrebi& odpojit, prepnite ho do stavu “vypnuté” a potom odpojte zastréku zo zasuvky.
13. Spotrebi¢ nepouzivajte na ni¢ iné, nez na ¢o je uréeny.

14. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenou
fyzickou hmotnostou zmyslové alebo dusevné schopnosti alebo nedostatok skisenosti
a vedomosti, ak st pod dohladom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom.
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Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a uzivatel'ski ddrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie su starsie ako 8 rokov a mladsie iba pod dohladom.
15. Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

16. Spotrebi¢ nie je ureny na prevadzku pomocou externého c¢asovaca alebo
samostatného systému dialkového ovlddania.

uvoD

Tato teplovzdusna fritéza teraz ponuka jednoduchy a zdravy spésob pripravy
obl'ibenych surovin. Pomocou rychlej cirkulacie horiceho vzduchu a horného
grilu Dokéaze pripravit vela jedal. Hlavnou vyhodou je, ze teplovzdusna fritéza
ohrieva jedlo vo vsetkych smeroch a vicsina jedal nepotrebuje Ziadny pridany
olej.

TECHNICKE DATA

» Napatie: 220-240 V ~50-60 Hz « Teplota: 60°C - 200°C
« Prikon: 1350 W « Casovag: (0-99 min)
» Objem nadoby: 5,5 litra

VSEOBECNY POPIS (obr. 1)

1. Ovladaci panel 5. Hlavny kryt

2. Oddelovacia mriezka 6. Hrniec

3. Okno 7. Vystup vzduchu
4. Rukovat 8. Hlavny kabel

< | \
— -— =5
| 5

- 5

(obr. 2)



DOLEZITE
NEBEZPECENSTVO

« Tento spotrebi¢ mo7u pouzivat deti star$ie ako 8 rokov a osoby so znizenym fyzickym
stavom, zmyslové alebo dusevné schopnosti alebo nedostatok skdsenosti a vedomosti,
ak boli pod dozorom alebo boli pouc¢eni o pouzivani spotreblc bezpecnym sposobom
a chapu suvisiace rizika. Deti sa so spotrebi¢om nesmi hrat. Cistenie a uzivatelsku
idrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov, mladsie pod dozorom.

* Spotrebic¢ a jeho kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

» Kryt, ktory obsahuje elektrické komponenty a vykurovacie telesa, nikdy neponarajte
do vody alebo neoplachujte ho pod tec¢tcou vodou.

» Nedovolte, aby sa do spotrebica dostala voda alebo ind tekutina, aby ste predisli
zraneniu elektrickym pridom.

« Vyprazané suroviny vzdy vkladajte do hrnca tak, aby neprisli do kontaktu s ohrevnym
telesom.

« Pocas prevadzky spotrebic¢a nezakryvajte privody vzduchu a vonkajsie otvory.
« Nenaplfajte hrniec olejom, pretoze by to mohlo spésobit poziar.
» Nikdy sa nedotykajte vnutra spotrebica, ked' je v prevadzke.

- Teplota pristupnych povrchov méze byt pocas prevadzky spotrebi¢a vysoka.
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VAROVANIE

« Skontrolujte, ¢i napétie uvedené na spotrebici zodpoveda napatiu v miestnej sieti.

« Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodena zéstréka, sietovy kabel alebo iné &asti.

« Nekontaktujte ziadnu neopravnent osobu, aby vymenila alebo opravila poskodeny
hlavny kabel.

« Udrzujte napajaci kdbel mimo hordcich povrchov.

 Nezapajajte spotrebi¢ do zdsuvky ani neobsluhujte ovladaci panel mokrymi rukami.

» Neumiestnujte spotrebi¢ k stene alebo inym spotrebi¢om. Nechajte aspon 10 cm
volného miesta priestor na zadnej strane a bokoch a 10 cm volného priestoru nad
spotrebic¢om.

+ Na spotrebi¢ ni¢ neumiestnujte.
« Spotrebi¢ nepouzivajte na iné ucely, ako su tie, ktoré su popisané v tomto névode.
« Nenechéavajte spotrebic¢ bez dozoru, ked' je zapnuty.

+ Pocas teplovzdusného vyprazania sa horica para uvolfiuje cez otvory na vystup
vzduchu. Udrzujte ruky a tvar mimo dosahu vystupov pary a vzduchu.

« Pri vyberani hrnca davajte pozor aj na hortcu paru alebo horici vzduch zo spotrebica.
« Vsetky pristupné povrchy sa mézu pocas pouzivania zahriat (obr. 2).

+ Ak zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamzite ho odpojte od elektrickej siete. Pred
vybratim hrnca zo spotrebi¢a po&kajte, kym sa dym prestane uvolfiovat.

OZNAMENIE
- Uistite sa, Ze je spotrebi¢ umiestneny na vodorovnom, rovnom a stabilnom povrchu.

- Tento spotrebi¢ je uréeny len na pouzitie v domacnosti. Nemusi byt vhodny pre
bezpecné pouzitie v prostrediach, ako su kuchyne pre zamestnancov, farmy, motely
a iné nebytové prostredia. Nie je urCeny ani na pouzitie klientmi v hoteloch, moteloch,
penzidny a iné obytné prostredia.

+ Ak sa spotrebi¢ pouziva nespravne alebo na preofesiondlne alebo poloprofesionalne
Ucely alebo sa nepouzivaji v stlade s pokynmi uvedenymi v navode na poutzitie, zaruka
vyprsi a my mézeme odmietnut akikolvek zodpovednost za sposobené kody.

« Ked' spotrebi¢ nepouzivate, vzdy ho odpojte zo siete.

 Spotrebi¢ potrebuje priblizne 30 minut na vychladnutie, aby bolo bezpecné s nim
manipulovat alebo ho vy&istit.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante vsetky obalové materidly.
2. Odstrante zo spotrebica véetky nalepky alebo stitky .

3. Mriezku a hrniec d6kladne vycistite horlicou vodou, trochou prostriedku na umyvanie
riadu a neabrazivnou $pongiou.

4. Vnutro a vonkajsok spotrebica utrite vihkou handri¢kou.

Jeto bezolejova fritéza, ktora pracuje na principe horiceho vzduchu. Nenapinajte



hrniec olejom alebo priamo tukom na vyprazanie.

PRIPRAVA NA POUZITIE

1. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, vodorovny a rovny povrch.

Neumiestnujte spotrebi¢ na povrch, ktory nie je odolny voci vysokym teplotam.
2. Vlozte rost do hrnca (obr. 3).

Nenapliajte hrniec olejom ani inou tekutinou. Na spotrebié ni¢ neumiestiujte , pretoze
by to narusilo pridenie vzduchu a ovplyvnilo by bol vysledok teplovzdusného vyprazania.

POUZIVANIE SPOTREBICA

Bez oleja je mozné pripravit $iroku $kalu jedal.

TEPLOVZDUSNE VYPRAZANIE

1. Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej zasuvky.

2. Opatrne vytiahnite hrniec z teplovzdusnej fritézy (obr. 4).

3. Polozte ingrediencie na poli¢ku. (Obr. 5)

4. Zasunte hmiec spat do teplovzdusnej fritézy (obr. 6).

Uistite sa, Ze ste opatrne zarovnali s vodidlami v tele fritézy.

Nikdy nepouzivajte hrniec bez vlozenej mriezky.

Upozornenie: Nedotykajte sa hrnca pocas a nejaky ¢as po pouziti, pretoie
je vel'mi hortci. Hrniec drite iba za rukovit.

5. Nastavte pozadovany ¢as varenia ingrediencie (pozri ast “Nastavenia” v tejto
kapitole).

6. Niektoré ingrediencie je potrebné v polovici varenia pretrepat (pozri ¢ast "Nastavenia”
v tejto kapitole). Ak chcete ingrediencie pretrepat, vytiahnite hrniec zo spotrebi¢a
za rukovat a zatraste fiou. Potom hrniec zasufite spat do fritézy.

Upozornenie: Zabrante priamemu kontaktu hrnca alebo mriezky s pokozkou.
(Obr. 2)

Tip: Ak nastavite ¢asovaé na polovicu &asu varenia, budete pocut bzugiak ¢asovada,
ked' musite pretrepat ingrediencie. To véak znamend, Ze po zatraseni musite &asovad
znova nastavit na zostavajlci as varenia.

7. Ked' budete pocut bzugiak &asovada, nastaveny &as pripravy uplynul. Vytiahnite
hrniec zo spotrebica

Pozndmka: Spotrebic mézete vypnut aj manudine. Ak to cheete urobit, dotknite sa tladidla
“Tla¢idlo napdjania” na dotykovom oviddacom paneli.

8. Skontrolujte, &i st ingrediencie pripravené.

Ak ingrediencie este nie su pripravené, jednoducho zasufite hrniec spat do spotrebi¢a
a nastavte Casovac na niekolko dalsich mindt.

9. Ak chcete odstranit prisady (napr. hranoléeky), vyberte nadobu z fritézy a polozte
ju na ziaruvzdornd dloznd dosku.
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Neotacajte hrniec hore dnom, kym je v nom stale pripevnena mriezka, pretoze
Prebytoény olej, ktory sa nahromadil na dne hrnca, méie unikat.

Hrniec a ingrediencie su hortce. V zavislosti od typu ingrediencii z fritézy moéze
unikat para.

10. Vyprézdnite hrniec do misky alebo na tanier.

11. Ked' je davka ingrediencii hotova, teplovzdusnd fritéza je pripravena za chvilu
na pripravu dal$ej dévky.

POKYNY PRE OVLADACI PANEL

8
@@ 833 min @®
e . e
® 5 0
@ pP b DY A

Tlacidlo napajania:

Po spravnom umiestneni mriezky a hrnca do tela fritézy sa rozsvieti kontrolka
napdjania. Stlacenim tlacidla napajania nastavi predvolena teplota zariadenia
na 200°C a ¢as varenia 15 mintt. Druhym stlacenim tlacidla napdjania spustite
proces varenia. Stlacenim tlacidla napajania na 3 sekundy sa celé zariadenie
behom varenia vypne. Vsetky svetla zhasnu, zobrazi sa OFF a ventilator

Po ochladeni fritézy a prestane pracovat. Pozndmka: Poéas varenia sa mézete
dotykom tlacidiel oviddat pozastavenie a spustenie varenia.

&)

Tlacidlo predvolby:

Pomocou tlagidla Predvolby mézete prechadzat 8 obltibenymi predvolbami
programy na varenie jedla. Zvolena predvolba blika. Po stlaceni tlacidla napa-
jania sa spusti program podla prednastavenych hodnét.

Tlacidla casovaca/ovlddania teploty.
UmozAuju zvysit alebo zniZit teplotu varenia o 5 °C. Podranim stlateného
tlacidla sa teplota rychlo zmeni. Rozsah reguldcie teploty: 60-200 °C

Umoziuju pridavat alebo znizovat dobu varenia po jednej mindte. Podrzanim
stlacenej kldvesy sa ¢as rychlo zmeni.

© =00

[
L]

Indikéator ventilatora




& Kontrolka teploty

min | Kontrolka ¢asovada

Indikétor receptu: @@ P }z: ‘ @ a ) d

NASTAVENIA

Nasledujlica tabulka vam poméze zvolit zakladné nastavenia parametrov tepelného
spracovania .

Pozndmka: Nezabudajte, Ze tieto nastavenia sd orientacné. PretoZe ingrediencie maju
rézny pévod, velkost, tvar a znacku, nemdzeme zarudit, Ze najlepsie vyhovuje vasim
prisaddm.

KedZe technoldgia Rapid Air okamzite ohrieva vzduch vo vnlitri spotrebica, krétke
vybratie hrnca zo spotrebica pocas procesu teplovzdusného vyprazania, proces takmer
nenarusi.

Tipy

« Mensie ingrediencie zvycajne vyzaduji o nieco kratsi ¢as pripravy ako vdcsie ingre-
diencie. Vdicsie mnozstvo ingrediencii vyzaduje len o nieco dlhsi ¢as pripravy, mensie
mnozstvo ingrediencii vyZaduju len o nieco kratsi ¢as pripravy.

« Pretrepdvanie mensich ingrediencii v polovici doby varenia optimalizuje konecny vysle-
dok a méze poméct zabrdnit nerovnomernému vyprdzaniu ingredienci.

* Pre chrumkavy vysledok pridajte do erstvych zemiakov trochu oleja. Vyprdzajte Ingre-
diencie v teplovzdusnej fritéze niekolko mindt od pridania oleja.

« Teplovzdusnd fritézu nepouzivajte na varenie extrémne mastnych surovin, ako
su napriklad klobdsy.

« Obderstvenie, ktoré je mozné pripravit v rire, je mozné pripravit aj v teplovzdusnej fritéze.
 Optimdlne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.

* Na rychlu a jednoduchu pripravu plnenych potravin pouZite vopred pripravené cesto.
Predpripravené cesto tiez vyzaduje menej ¢asu na pripravu ako domdce cesto.

« Ak chcete upiect kold& alebo quiche alebo ak chcete vyprdzat krehké ingrediencie
alebo plnené ingrediencie, vlozte do teplovzdusnej fritézy formu na pecenie alebo nddobu
na pecenie.

« Teplovzdusnu fritézu mézete pouzit aj na ohrev surovin. Na opdtovné zohriatie ingredi-
encii, nastavte teplotu na 150 °C az na 10 mindt.
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rogRam | MASTAVENA | NASTACENY | i,k
Steak @ 180 °C 16 min. 100 - 550 g
Kridelka 2 200 °C 25 min. 100 - 550 g
Krevety  ° 180 °C 12 min. 100 - 550 g
Ryby » 180 °C 18 min. 100 - 550 g
Pizza A 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Hranolky @8 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Dezerty ) 160 °C 17 min. 100 - 550 g
Zelenina ¢ 160 °C 17 min. 100 - 550 g

Pozndmka:

1. Ak zaénete vyprdzat, kym je fritéza este studend, prec//fte cas pripravy 3 mindty.

v v . ‘v . ’ Vel
2. Pocas pecenia odporicame raz alebo viackrdt otocit.

CISTENIE

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vycistite.
Hrniec a mriezka su vyrobené s nepril'navym povrchom. Na ich cistenie nepouzi-

vajte kovové kuchynské nacinie ani abrazivne cistiace prostriedky, pretoze
by mohlo déjst k poskodeniu nepril'navého povrchu.

1. Vytiahnite siefovi zastréku zo zasuvky a ked' sa chladiaci ventilator zastavi, nechajte
spotrebi& vychladnut.

Pozndmka: Vyberte hrniec, aby teplovzdusnd fritéza rychlejsie vychladla.
2. Vonkajsiu &ast spotrebiéa utrite vlhkou handri¢kou.

3. Hrniec a mriezku vycistite hordcou vodou, trochou Ccistiaceho prostriedku
a neabrazivnym $pongiou.

Na odstranenie zvy$nych necistét mozete pouzit odmastovaciu kvapalinu.

Tip: Ak sa na mriezke alebo dne hrnca lepia necistoty, naplite hrniec horicou vodou
s trochou prostriedku na umyvanie riadu. VloZte mriezku do hrnca a nechajte hrniec
aj mriezkunamocené priblizne 10 mindt.

4. Vycistite vnutro spotrebica horicou vodou a neabrazivnou $pongiou.
5. Vycistite vykurovacie teleso Cistiacou kefkou, aby ste odstrénili zvysky jedla.



SKLADOVANIE

1. Odpojte spotrebi¢ a nechajte ho vychladnut.

2. Uistite sa, Ze véetky Casti su Cisté a suché.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Pri likvidacii spotrebica ho nevyhadzujte do bezného domového odpadu, ale odovzdajte
ho na oficidlnom zbernom mieste na recykléciu. Poméze to chrénit zivotné prostredie.

ZARUKA A SERVIS

. . . s s s 240 .
Ak potrebujete servis, informédcie alebo méte problém, obrétte sa na miestne
autorizované servisné stredisko.

SPRAVNA LIKVIDACIA TOHTO PRODUKTU

Toto oznadenie znamend , ze tento vyrobok by sa nemal likvidovat spolu

s ostatnym odpadom z domécnosti v celej EU. Aby sa predislo moznému

poskodeniu Zivotného prostredia alebo [udského zdravia v désledku

nekontrolovanej likvidacie odpadu, zodpovedna recyklacia a podpora
udrzatelné opatovné vyuzitie materidlovych zdrojov. Na vratenie tovaru
pouzite systémy vratenia a zberu odpadu alebo kontaktujte predajcu,
u ktorého ste produkt zakupili. Mézu prevziat vyrobok na ekologicku
recyklaciu.
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RIESENIE PROBLEMU

PROBLEM

Teplovzdusna fritéza
nefunguje

MOZNA PRICINA

Spotrebi¢ nie je zapojeny
do siete.

Nenastavili ste casovac.

RIESENIE

. ! . 7 v v
Sietovu zastrcku zasunte
do uzemnenej zasuvky.

Nastavte tlacidlo ¢a-
sovaca na pozadovanu
dobu pripravy a zapnite
spotrebic.

Prisady vyprazané
pomocou fritézy nie su
hotové.

Mnozstvo ingrediencii
v hrnci je prilis velké.

Nastavena teplota je prili$
nizka.

Doba pripravy je prilis
krétka.

Do hrnca vlozte mensie
davky ingrediencii. Men-
sie davky sa vyprazaju
rovnomernejsie.

Nastavte tlacidlo teploty
na pozadovanu teplotu
(pozri ¢ast ,Nastavenie”
v kapitole ,Pouzivanie
spotrebica").

Nastavte ¢asovac na
pozadovanu dobu pripra-
vy (pozri ¢ast ,Nastave-
nie” v kapitole ,Pouziva-
nie spotrebica”).

Prisady sa vo fritéze vy-
prazaju nerovhomerne.

Niektoré druhy ingrediencif
je potrebné v polovici doby
pripravy pretrepat.

Zlozky, ktoré lezia na
sebe alebo cez seba
(napriklad hranolky),

je potrebné v polovici
doby pripravy pretrepat.
Pozri ¢ast ,Nastavenie”
v kapitole ,Pouzivanie
spotrebica”.

Vyprazany pokrm nie
je po vybrati z teplo-
vzdusnej fritézy chrum-
kavy.

Pouzili ste typ pokrmu ur-
¢eny na pripravu v klasickej
fritéze.

Pre chrumkavejsi vy-
sledok pouzite pokrmy
pripravované v rure

alebo pokrm lahko potrite
olejom.

Nemézem vlozit
hrniec do spotrebica
spravne.

Mriezka nie je spravne
umiestnenda v hrnci.

Zatla¢te mriezku dolu
do hrnca, kym nezacujete
cvaknutie.




Zo spotrebica vychadza
biely dym.

Pripravujete mastné su-
roviny.

Hrniec stéle obsahuje vys-
ky mastnoty z predchédza-
juceho pouzitia.

Ked'v teplovzdusnej
fritéze vyprazate mastné
suroviny, do hrnca méze
vytiect velké mnozstvo
oleja. Olej spbsobuje
vznik bieleho dymu

a hrniec sa moze za-
hrievat viac ne# obvyk-
le. Nema to vplyv na
spotrebi¢ ani na konecny
vysledok.

Biely dym je spbsobeny
zahrievanim tuku

v panvici. Uistite sa, ze
po kazdom pouziti hrniec
dékladne vydistite.

Cerstvé hranolky sa v
teplovzdusnej fritéze
vyprézajui nerovhomer-
ne.

Nepouzili ste spravny druh
zemiakov.

Pred vyprazanim ste ze-
miakové hranolky dékladne
neoplachli.

Pouzite Cerstvé zemiaky
a uistite sa, Ze pocas vy-
prazania zostanu pevné.

Zemiakové hranolky
dokladne oplachnite, aby
ste odstranili skrob

z vonkajsej strany hranol-
Eekov.

Cerstvé hranolky nie
su po vybrati z fritézy
chrumkavé.

Chrumkavost hranol¢ekov
zévisi od mnozstva oleja
a vody v hranolcekoch.

Pred pridanim oleja sa
uistite, ze ste zemiakové

hranolky dokladne osusili.

Zemiakové hranolky
nakrajajte na mensie
kasky pre chrumkavejsi
vysledok.

Pre chrumkavejsi
vysledok pridajte trochu
viac oleja.
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PRODUKT WYLACZNIE DO UZYTKU WEWNATRZ
POMIESZCZEN

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejsza instrukcje i zach-
owac ja na przysztosé w razie koniecznosci ponownego skorzystania z niej.

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

* Moze nie nadawac sie do bezpiecznego uzytkowania w takich miejscach jak kuchnia
dla pracownikéw, gospodarstwa rolne, motele i inne pomieszczenia niemieszkalne.

« Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, pens-
jonatach i innych pomieszczeniach mieszkalnych.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé po stawowych
$rodkéw ostroznosci, w tym ponizszych:

1. Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

2. Nie dotyka¢ goracych powierzchni.

3. W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nie nalezy zanurza¢ kabla,
wtyczki ani podstawy w wodzie lub innej cieczy.

4. OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje ogrzewania. Powierzch-
nie, nawet te tylko pomocnicze, nie majace funkcji, moga nagrzewaé sie do wysokich
temperatur. Poniewaz temperatura jest réznie odbierana przez rézne osoby, z urzadzenia
nalezy korzysta¢ OSTROZNIE. Za sprzet mozna chwytaé wytacznie na wyznaczonych
uchwytach i powierzchniach chwytnych oraz nalezy stosowac ochrone termiczng, taka
jak rekawice lub podobne pomoce. Powierzchnie chwytne inne niz wyznaczone musza
sie wystarczajaco schtodzié¢ przed ich dotknigciem.

5. Gdy urzadzenie nie jest uzywane i przed rozpoczeciem jego czyszczenia nalezy wy-
ja¢ wtyczke z gniazdka. Przed montazem lub demontazem czesci nalezy odczekad, az
ostygna.

6. OSTRZEZENIE: Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, wyznaczonego przez niego serwisanta lub podobnie wykwalifikow-
ang osobe, aby unikna¢ niebezpieczenstwa.

7. Uzywanie akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowaé
obrazenia.

8. Nie uzywac na zewnatrz.

9. Przewdd nie moze zwisaé z krawedzi stotu lub blatu, nie wolno dotykaé goracych
powierzchni.

10. Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elek-
trycznego ani w rozgrzanym piekarniku.

11. Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostrozno$é podczas przenoszenia urzadzenia zawiera-
jacego goracy olej lub inne gorace substancje.

12. Zawsze najpierw nalezy podtaczy¢ odpowiedniag wtyczke do urzadzenia, a nastepnie
podtaczy¢ druga wtyczke do gniazdka. Aby odtaczy¢ urzadzenie, nalezy przetaczy¢ je
w stan ,wyfaczony”, a nastepnie wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.



13. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia do innych celéw niz do ktérych jest przeznaczony.

14. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposi-
adajace doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sa one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawié sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze maja one mniej niz 8 lat i sg nadzo-
rowane.

15. Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dz-
ieci ponizej 8 roku zycia.

16. Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomoca zewnetrznego wytaczni-
ka czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

WSTEP

Ta frytkownica bezttuszczowa oferuje fatwy i zdrowy sposéb przygotowywania
ulubionych dan. Dzieki szybkiej cyrkulacji goracego powietrza i gérnemu grillowi
mozina w niej przygotowac¢ wiele potraw. Giéwna zaletg jest to, ze frytkownica
podgrzewa jedzenie réwnomiernie we wszystkich kierunkach, a wiekszos¢
potraw nie wymaga dodatku oleju.

DANE TECHNICZNE
» Napiecie: 220-240 V ~50-60 Hz » Temperatura: 60°C - 200°C
« Moc: 1350 W » Wytacznik czasowy: (0 - 99 min.)

+ Pojemnos¢ patelni: 5,5 litra

OPIS OGOLNY (rys. 1)

1. Panel sterowania 5. Pokrywa gtéwna

2. Koszyk 6. Patelnia

3. Okno 7. Wylot powietrza

4. Uchwyt 8. Przewdd elektryczny

(rys. 1) (rys. 2)
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WAZNE
ZAGROZENIA

« To urzadzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposi-
adajace doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumieja zwiazane
z tym zagrozenia. Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba Zze maja one mniej niz 8 lat i sg nadzo-
rowane.

« Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywacé w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 roku zycia.

« Pokrywy, ktéra zawiera elementy elektryczne i grzewcze, nigdy nie wolno zanurzaé
w wodzie ani ptuka¢ jej pod kranem.

+ Nie wolno dopusci¢ do przedostania sie wody lub innych ptynéw do wnetrza urzadze-
nia, aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym.

+ Smazone sktadniki nalezy zawsze umieszcza¢ w patelni w taki sposéb, aby nie stykaty
sie z elementami grzejnymi.

» Podczas pracy urzadzenia nie nalezy zakrywac¢ wlotdéw powietrza i zewnetrznych ot-
WOoréw.

+ Nie wolno napetnia¢ patelni olejem, poniewaz moze to spowodowaé pozar.

» Nigdy nie wolno dotyka¢ wnetrza urzadzenia, gdy jest ono wiaczone.



» Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

OSTRZEZENIE

» Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada napieciu
w lokalnej sieci zasilajacej.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajacy lub inne czesci sg uszkodzone.

» Nie nalezy zwracaé sie do nieupowaznionych oséb w celu wymiany lub naprawy
uszkodzonego przewodu zasilajacego.

* Przewdd zasilajacy nalezy trzymac z dala od goracych powierzchni.

« Nie podfaczaé urzadzenia do gniazdka ani obstugiwaé panelu sterowania mokrymi
rekami.

- Nie umieszczaé urzadzenia przy $cianie lub innych urzadzeniach. Nalezy pozostawic¢
co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni
nad urzadzeniem.

» Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

+ Nie uzywac urzadzenia do celdw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

+ Nie pozostawia¢ wlaczonego urzadzenia bez nadzoru.

« Podczas smazenia goracym powietrzem przez wyloty powietrza wydostaje sie goraca
para. Rece i twarz nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od pary i wylotéw powietrza.

 Podczas wyjmowania garnka z urzadzenia nalezy uwaza¢ na goraca pare lub gorace
powietrze.

» Wszystkie dostepne powierzchnie moga nagrzewac sie podczas uzytkowania (rys. 2).
« Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od pradu.
Przed wyjeciem patelni z urzadzenia nalezy poczekaé, az przestanie sie wydobywac
dym.

UWAGA

« Nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest ustawione na poziomej, réwnej i stabilnej
powierzchni.

+ Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Moze
nie nadawac sie do bezpiecznego uzytkowania w takich miejscach jak kuchnia dla
pracownikdw, gospodarstwa rolne, motele i inne pomieszczenia niemieszkalne. Nie jest
réwniez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach
i innych pomieszczeniach mieszkalnych.

« Jedli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celéw zawodowych lub
pdtzawodowych lub nie jest uzywane zgodnie z zasadami zawartymi w instrukcji
obstugi, gwarancja traci waznos¢ i mozemy zrzec sie jakiejkolwiek odpowiedzialnosci
za spowodowane szkody.

+ Nieuzywane urzadzenie nalezy zawsze odtaczac z pradu.

+ Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby wystygna¢ i zanim bedzie mozna je
bezpiecznie rozmontowac lub czyscié.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzadzenia.

3. Doktadnie wyczys¢ koszyk i patelnie goraca woda, z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do naczyn i miekka gabka.

4. Wytrzyj wnetrze i zewnetrzna czesc urzadzenia wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezttuszczowa, na gorace powietrze. Nie napetniaj patelni
olejem lub ttuszczem do smazenia.

PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY

1. Urzadzenie nalezy umiescié¢ na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni. Nie nalezy
umieszczac urzadzenia na powierzchni, ktdra nie jest odporna na wysokie temperatury.

2. Umies¢ koszyk w patelni (rys. 3).

Nie napetnia¢ naczynia olejem ani zadnym innym ptynem. Nie umieszcza¢ zadnych
przedmiotdw na urzadzeniu, poniewaz przeptyw powietrza mogtby zostac zaktécony, co
wplynetoby na rezultat smazenia goracym powietrzem.

SPOSOB UZYCIA

Bez oleju mozna przygotowac bardzo wiele dan.

SMAZENIE GORACYM POWIETRZEM

1. WH6z wtyczke do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyjmij patelnie z frytkownicy (rys. 4).

3. Widz sktadniki do koszyka. (rys. 5)

4. Wsun patelnie z powrotem do frytkownicy (rys. 6).

Upewnij sie, ze koszyk jest doktadnie wyréwnany z prowadnicami w korpusie frytkownicy.
Nigdy nie uzywaj patelni bez koszyka.

Uwaga: Nie dotykaj patelni podczas i przez pewien czas po jego uzyciu, poniewaz
bardzo sie nagrzewa. Patelnie nalezy trzymac¢ wytacznie za uchwyt.

5. Ustaw zadany czas smazenia dla danego skfadnika (patrz cze$¢ ,Ustawienia” w tym
rozdziale).

6. Niektéresktadnikiwymagajawstrzasnieciawpotowieczasusmazenia(patrzsekcja,, Ustawienia”
w tym rozdziale). Aby wstrzasna¢ sktadnikami, wyciagnij patelnie z urzadzenia za uchwyt
i potrzasnij ja. Nastepnie wsun patelnie z powrotem do frytkownicy.

Uwaga: Chron swoja skoére przed bezposrednim kontaktem z patelnig lub
koszykiem. (Rys. 2)

Wskazéwka: Jesli ustawisz wytacznik czasowy na potowe czasu smazenia, ustyszysz
brzeczenie wylacznika, gdy przyjdzie czas wstrzasnaé sktadnikami. Oznacza to jednak,
ze po wstrzasnieciu nalezy ponownie ustawi¢ wytacznik czasowy na pozostaty czas



smazenia.

7. Gdy uslyszysz brzeczenie wylacznika, oznacza to, ze uplynat ustawiony czas
przygotowania. Wyjmij patelnie z urzadzenia

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez wylaczy¢ recznie. Aby to zrobié, dotknij ikony
.Przycisk wigczania” na dotykowym panelu sterowania.

8. Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe. Jesli sktadniki nie sa gotowe, po prostu wsun
patelnie z powrotem do urzadzenia i ustaw wyfacznik na kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyjaé sktadniki (np. frytki), wyjmij patelnie z frytkownicy i umies¢ ja na
zaroodpornej podkfadce.

Nie odwracaj patelni do gory dnem, gdy koszyk jest nadal w patelni, poniewaz
resztka oleju, ktéry zgromadzita sie na dnie patelni, moze wyciec. Patelnia
i sktadniki sa gorace. W zaleinosci od rodzaju sktadnikéw we frytkownicy,
z patelni moze wydostawac¢ sie para.

10. Oprdznij zawarto$é patelni do miski lub na talerz.

11. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do
przygotowania kolejnej porcji.

INSTRUKCJA DOTYCZACA PANELU STEROWANIA

8
@@ 803 min @®
e . e
® 7 0
@ p /DY A

@ Przycisk wiaczania:

Po prawidtowym umieszczeniu koszyka i patelni we frytkownicy zaswieci sie
przycisk wiaczania. Po nacisnieciu tego przycisku ustawia sie domyslna tempe-
ratura urzadzenia na 200°C, a czas smazenia na 15 minut. Po ponownym nacis-
nieciu przycisku rozpoczyna sie proces smazenia. Nacisniecie przycisku przez
3 sekundy spowoduje wytaczenie catego urzadzenia podczas gotowania. Ws-
zystkie kontrolki zgasna, pojawi sie napis OFF, a wentylator przestanie dziata¢
po ostygnieciu frytkownicy. Uwaga: Podczas smazenia za pomocq przyciskéw
mozna wiqczy¢ pauze i ponownie rozpoczqc proces smazenia.

@ Przycisk Menu:
Za pomocay przycisku Menu mozna ustawié jeden z 8 ulubionych zaprogramo-
wanych programéw smazenia. Wybrany program miga. Po nacisnieciu przycis-

ku wiaczania program uruchamia sie zgodnie z ustawionymi wartosciami.
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Przyciski do sterowania wyfacznikiem czasowym/temperaturg.

Umozliwiaja zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature smazenia o 5°C po kazdym
przycisnieciu. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmieni¢ temperature.
Zakres regulacji temperatury: 60 - 200°C.

@=0®

Umozliwiaja wydtuzyé lub skréci¢ czas smazenia, o jedna minute po kazdym
przycisnieciu. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmieni¢ czas.

,
L]

Wskaznik wentylatora

& Kontrolka temperatury

min | Kontrolka timera

Wskaznik przepisu @ P }f’ ‘ @ E ﬁ d

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia parametréw obrébki cieplinej.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze ustawienia te sg orientacyjne. Poniewaz sktadniki réznig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowaé optymalnych
ustawien dla danych skfadnikéw.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadze-
nia, krétkie wyjecie patelni z urzadzenia podczas smazenia goracym powietrzem niemal
wcale nie zaktéci procesu.

Wskazéwki

» Mniejsze skfadniki zazwyczaj wymagajg nieco krdtszego czasu przygotowania niz
wieksze sktadniki.

« Wieksze ilosci sktadnikéw wymagajq tylko nieco dtuzszego czasu przygotowania,
a mnigjsze ilosci sktadnikéw wymagajqg tylko nieco krétszego czasu przygotowania.

- Potrzqsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje
koricowy rezultat i moze pomdc zapobiec nieréwnomiernemu usmazeniu sktadnikow.

« Aby uzyskac chrupiqcy efekt, do swiezych ziemniakéw dodaj odrobine oleju. Po dodaniu
oleju zacznij smazyé sktadniki do kilku minut.

« Nie nalezy smazyé¢ we frytkownicy wyjgtkowo ttustyc sktadnikéw, takich jak kietbaski.

* Przekgski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we
frytkownicy.

« Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 500 gramow.

- Do szybkiego i fatwego przygotowania nadziewanych przekgsek nalezy uzy¢ wezesniej
przygotowanego ciasta. Przygotowane ciasto wymaga réwniez krétszego czasu przygot-
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owania niz ciasto domowej roboty.

« Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ kruche lub nadziewane
przekgski umiesé we frytkownicy odpowiedniq forme do pieczenia.

« Frytkownicy mozna tez uzywac do podgrzania sktadnikéw. Aby podgrzac sktadniki,
ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

USTAWIONA USTAWIONY MIN. - MAKS.

A TEMPERATURA CZAS 1ILoS¢ (g)
Steak @ 180 °C 16 min. 100 - 550 g
Skrzydetka 2 200 °C 25 min. 100 - 550 g
Krewetki 180 °C 12 min. 100 - 550 g
Ryby o 180 °C 18 min. 100 - 550 g
Pizza A 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Frytki -] 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Przekaski (9 160 °C 17 min. 100 - 550 g
Warzywa ¢ 160 °C 17 min. 100 - 550 g

Uwaga:

1. Jesli rozpoczniesz smazenie, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do
czasu smazenia.

2. W trakcie smazenia zalecamy raz lub kilka razy obrocicé sktadniki.

CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy umy¢ po kazdym uzyciu.

Patelnia i koszyk sa wykonane z materialu z powloka nieprzywierajaca. Do
ich czyszczenia nie nalezy uiywaé metalowych przyboréw kuchennych ani
sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie
powloki nieprzywierajacej.

1. Wyciagnij wtyczke z gniazdka i gdy wentylator sie zatrzyma, pozwdl urzadzeniu os-
tygnac.

Uwaga: Wyjmij patelnie, aby frytkownica szybciej ostygta.

2. Wytrzyj zewnetrzng czes$é urzadzenia wilgotng szmatka.
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3. Umyj patelnie i koszyk za pomoca goracej wody, dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do naczyn i miekka gabka.

Mozesz uzy¢ srodka odttuszczajacego, aby usunaé wszelkie pozostate zabrudzenia.
Wskazéwka: Jesli brud przylgnie do koszyka lub patelni, napetnij patelnie goraca woda
z odrobing ptynu do mycia naczyn. Umiesé koszyk w patelni i zostaw je namoczone
przez okoto 10 minut.

4. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goraca wodg i miekka gabka.

5. Wyczysé element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia, aby usunaé ewen-
tualne resztki jedzenia.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie z pradu i poczekaj, az ostygnie.
2. Upewnij sig, ze wszystkie elementy sa czyste i suche.

OCHRONA SRODOWISKA

Utylizujac urzadzenie, nie wyrzucaj go do zwyktego odpadu komunalnego, ale oddaj
je do punktu selektywnej zbiorki odpadéw w celu recyklingu. W ten sposdb dbasz
o $rodowisko.

GWARANCJA | SERWIS

Jesli potrzebujesz  ustugi  serwisowej, informacji lub  masz  problem,
skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym centrum serwisowym

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

To oznaczenie oznacza, ze tego produktu na terenie catej UE nie nalezy
wyrzucaé do zwyktych odpaddw komunalnych. Aby uniknaé potencjalnych
szkéd dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego z powodu niekontrolowanej

ﬁ utylizacji odpaddw, nalezy oddaé je do punktu selektywnej zbidrki odpaddéw
w celu recyklingu i wesprze¢ w ten sposéb zréwnowazone ponowne

[r— wykorzystanie zasobdw materiatowych. Aby zwrécié zuzyty sprzet, nalezy
skorzysta¢ z systeméw zwrotu i zbidrki odpaddéw lub skontaktowaé sie ze
sprzedawca, od ktérego produkt zostat zakupiony. Moze on przekazaé
produkt do odpowiedniego punktu recyklingu.



NAJCZESTSZE PROBLEMY

PROBLEM

Frytkownica nie dziata

MOZLIWA PRZYCZYNA

Urzadzenie nie jest podtac-
zone do pradu.

Wytacznik czasowy nie
zostat ustawiony.

ROZWIAZANIE

W16z wtyczke do uziemi-
onego gniazdka.

Ustaw przycisk wyfaczni-
ka czasowego na zadany
czas smazenia i wigcz
urzadzenie.

Sktadniki smazone
we frytkownicy nie sa
gotowe.

llos¢ sktadnikéw w patelni
jest zbyt duza.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Czas smazenia jest zbyt
krotki.

Umies¢ w patelni mni-
ejsza ilos¢ sktadnikow.
Mniejsze porcje smaza
sie bardziej réwnomi-
ernie.

Ustaw przycisk tempera-
tury na zadang tem-
perature (patrz sekcja
,Ustawienia” w rozdziale
,Sposdb uzycia”).

Ustaw wylacznik czasowy
na zadany czas gotowania
(patrz sekcja ,Ustawie-
nia” w rozdziale ,Sposdb
uzycia").

Sktadniki smaza sie
nieréwnomiernie.

Niektére sktadniki nalezy
wstrzasnaé w potowie
czasu smazenia.

Sktadniki lezace jeden
na drugich (np. frytki)
nalezy wstrzasnac¢ w
potowie czasu smazenia.
Patrz sekcja ,Ustawie-
nia” w rozdziale ,Sposdb
uzycia".

Usmazone danie po
wyjeciu z frytkownicy
nie jest chrupiace.

Uzyto sktadnikow przezna-
czonych do smazenia w
konwencjonalnej frytkow-
nicy.

Aby uzyska¢ bardziej
chrupiaca potrawe,
nalezy uzy¢ sktadnikéw
standardowo przygo-
towywanych w piekarniku
lub lekko posmarowac je

olejem.
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Nie moge prawidto-
wo wsunaé patelni do
urzadzenia.

Koszyk nie jest prawidtowo
umieszczony w patelni.

Wecisnij koszyk do patelni,
az ustyszysz klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa
sie bialy dym.

Smazysz ttuste sktadniki.

Patelnia nadal zawiera
pozostatosci tuszczu
z poprzedniego smazenia.

Jezeli we frytkownicy
beztluszczowej smazymy
ttuste sktadniki, do
patelni wycieka duza
ilo$¢ ttuszczu. Thuszez
wytwarza biaty dym, a
patelnia moze byé goret-
sza niz zwykle. Nie ma
to wplywu na dziatanie
urzadzenia lub koncowy
rezultat.

Biaty dym jest spowo-
dowany nagrzewaniem
sie tluszczu w patelni.
Po kazdym uzyciu nalezy
porzadnie umy¢ patelnie.

Swietze frytki
smazg sie nieréwnomi-
ernie.

Nie uzyto odpowiedniego
rodzaju ziemniakdw.

Pokrojone ziemniaki nie
zostaly porzadnie optukane
przed smazeniem.

Uzywaj swiezych ziem-
niakow i upewnij sie, ze
pozostajg twarde podczas
smazenia.

Porzadnie optucz pr-
zygotowane ziemniaki,
aby usuna¢ skrobie z ich
zewnetrznej czesci.

Swietze frytki po
wyciagnieciu z
frytkownicy nie sa
chrupiace.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody
w ziemniakach.

Przed dodaniem oleju
upewnij sie, ze pokrojone
ziemniaki sa odpowiednio
osuszone.

Pokroj frytki ziemniaczane
na mniejsze kawatki, aby
byly bardziej chrupiace

Dodaj troche wiecej
oleju, aby frytki byty
bardziej chrupiace.




NUR FUR DEN GEBRAUCH IN INNENRAUMEN

Lesen Sie diese Anleitung vor der Benutzung des Geréts sorgfiltig durch und
bewahren Sie sie zum spéteren Nachschlagen auf.

Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt.

« Ist moglicherweise nicht fir die sichere Verwendung in Umgebungen wie Kiichen
geeignet fir Angestellte, Bauernhéfe, Motels und andere Nicht-Wohnumgebungen.

« Esist auch nicht fir die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels, Pensionen und
anderen Wohnumgebungen bestimmt.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Verwendung elektrischer Gerate miissen stets grundlegende Sicherheitsvorkeh-
rungen getroffen werden, darunter die folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.
2. Beriihren Sie keine heif3en Oberflachen.

3. Zum Schutz vor Stromschlagen dirfen Kabel und Stecker nicht untergetaucht
werden. Tauchen Sie den Sockel nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

4. WARNUNG: Dieses Elektrogerat ist mit einer Heizfunktion ausgestattet. Ober-
flachen, auch solche, die nicht in Betrieb sind, kénnen hohe Temperaturen entwickeln.
Da Temperaturen von verschiedenen Personen unterschiedlich wahrgenommen werden,
sollte dieses Gerat mit VORSICHT verwendet werden. Das Gerét darf nur an den dafiir
vorgesehenen Griffen und Greifflachen angefasst werden, und es muss ein Hitzeschutz
wie Handschuhe oder dhnliche Vorrichtungen verwendet werden. Andere als die ange-
gebenen Griffflichen miissen vor dem Kontakt ausreichend abkihlen.

5. Wenn das Gerat nicht benutzt wird und bevor Sie es reinigen, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose. Lassen Sie die Teile abkiihlen, bevor Sie sie einbauen oder ent-
fernen.

6. WARNUNG: Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahren zu vermeiden.

7. Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller des Geréts empfohlen wird,
kann Verletzungen verursachen.

8. Nicht im Freien verwenden.

9. Lassen Sie das Kabel nicht liber die Kante eines Tisches oder einer Theke hangen
und beriithren Sie keine heif3en Oberflachen.

10. Stellen Sie es nicht auf oder in die Nahe eines heillen Gas- oder Elektrobrenners
oder in einen beheizten Ofen.

11. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn Sie ein Gerat mit heiBem Ol oder anderen
heilen Substanzen transportieren.

12. SchlieBen Sie immer zuerst den Stecker an das Gerat an und stecken Sie dann
das Kabel in die Steckdose. Um das Gerat vom Stromnetz zu trennen, schalten Sie das
Gerét aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als die, fiir die es bestimmt ist.
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14. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder in die sichere Benutzung des
Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer
darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind unter 8 Jahre alt und
werden beaufsichtigt.

15. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

16. Das Gerét ist nicht fir die Steuerung durch eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernbedienungssystem vorgesehen.

EINFUHRUNG

Diese HeiBluftfritteuse bietet jetzt eine einfache und gesunde Méglichkeit, lhre
Lieblingszutaten zuzubereiten. Mit seiner schnellen HeiBluftzirkulation und
dem oberen Grill kann er viele Gerichte zubereiten. Der Hauptvorteil ist, dass
eine HeiBluftfritteuse die Speisen in alle Richtungen erhitzt und die meisten
Gerichte kein zusitzliches Ol benétigen.

TECHNISCHE DATEN

» Spannung: 220-240 V ~50-60 Hz » Temperatur: 60°C - 200°C
* Wattleistung: 1350 W * Zeitschaltuhr: (0-99 min)
« Fassungsvermogen des Behilters: 5,5 Liter

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG (Abb. 1)

1. Bedienfeld 5. Hauptabdeckung
2. Trennungsgitter 6. Topf

3. Fenster 7. Luftauslass

4. Handgriff 8. Elektrisches Kabel

(Abb. 1) (Abb. 2)



WICHTIG
GEFAHR

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, vorausgesetzt, sie werden beaufsichtigt oder
erhielten eine Einweisung in den sicheren Gebrauch des Geréts und verstehen die
damit verbundenen Gefahren. Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen. Die Reini-
gung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.

» Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auflerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

« Tauchen Sie das Gehause, in dem sich elektrische Bauteile und Heizelemente befind-
en, niemals in Wasser oder splilen Sie es unter dem Wasserhahn ab.

« Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Geréat eindringen, um einen
elektrischen Schlag zu vermeiden.

* Legen Sie die frittierten Zutaten immer so in den Topf, dass sie nicht mit den Heizele-
menten in Beriihrung kommen.

» Wenn das Geréat in Betrieb ist, dirfen die Lufteinlasséffnungen und die AuB3enluftoff-
nungen nicht abgedeckt werden.

« Fiillen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies eine Brandgefahr darstellt.

« Beriihren Sie niemals das Innere des Gerits, wenn es in Betrieb ist.
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+ Die Temperatur der zugénglichen Oberflachen kann hoch sein, wenn das Gerét in
Betrieb ist.

WARNUNG

« Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der Spannung des
Ortlichen Stromnetzes lbereinstimmt.

» Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind.

» Wenden Sie sich nicht an eine unbefugte Person, um ein beschadigtes Netzkabel zu
ersetzen oder zu reparieren.

+ Halten Sie das Netzkabel von hei3en Oberflachen fern.

« Stecken Sie das Gerat nicht in eine Steckdose und bedienen Sie das Bedienfeld nicht
mit nassen Handen.

+ Stellen Sie das Gerat nicht gegen eine Wand oder andere Geréte. Lassen Sie
mindestens 10 cm Freiraum an der Riickseite und den Seiten sowie 10 cm Freiraum
oberhalb des Gerats.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

« Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als die in dieser Anleitung
beschriebenen.

- Lassen Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet.

« Beim HeiBluftfritieren wird heiler Dampf durch die Luftauslésse freigesetzt. Halten Sie
Ihre Hande und lhr Gesicht in sicherer Entfernung von den Dampf- und Luftauslassen.

« Achten Sie darauf, dass beim Herausnehmen des Topfes kein heil3er Dampf oder heif3e
Luft austritt aus dem Gerat nehmen.

« Alle zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend der Benutzung warm werden (Abb.
2).

« Wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat kommen sehen, trennen Sie es sofort vom
Stromnetz. Warten Sie, bis der Rauch aufgehért hat, bevor Sie den Topf aus dem Gerét
nehmen.

HINWEIS

+ Achten Sie darauf, dass das Geréat auf einer horizontalen, ebenen und stabilen Flache
steht.

-+ Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Sie ist méglicherweise
nicht geeignet fiir den sicheren Gebrauch in Umgebungen wie Mitarbeiterkiichen,
Bauernhéfen, Motels und anderen Nicht-Wohnumgebungen. Es ist auch nicht fir die
Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels, Pensionen und anderen Wohnumgebungen
bestimmt.

+ Wenn das Gerat unsachgemall oder fiir professionelle oder semiprofessionelle
Zwecke oder nicht gemall den Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet
wird, erlischt die Garantie und wir kénnen jegliche Haftung fiir verursachte Schaden
ablehnen.



« Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.

« Das Gerat muss etwa 30 Minuten abkUhlen, bevor es sicher gehandhabt oder gereinigt
werden kann.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten von dem Gerét.

3. Reinigen Sie das Gitter und den Topf griindlich mit heilem Wasser und ein wenig
Spilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie die Innen- und Aullenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine Slfreie Friteuse, die mit HeiB3luft betrieben wird. Fiillen Sie den Topf
nicht direkt mit &l oder Frittierfett.

VORBEREITUNG FUR DEN EINSATZ

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.
2. Legen Sie das Gitter in den Topf (Abb. 3).

Fillen Sie den Topf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Gerat, da sonst der Luftstrom gestért wird und das Ergebnis des
HeiBluftfritierens beeintrachtigt wird.

VERWENDUNG DES GERATS

Eine Vielzahl von Gerichten kann ohne Ol zubereitet werden.

HEISSLUFTTROCKNEN

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an.

2. Nehmen Sie den Topf vorsichtig aus der Heif3luftfritteuse (Abb. 4).

3. Stellen Sie die Zutaten ins Regal. (Abb. 5)

4. Schieben Sie den Topf zuriick in die Heil3luftfritteuse (Abb. 6).

Achten Sie auf eine sorgféltige Ausrichtung mit den Fihrungen im Friteusengehiuse.
Verwenden Sie den Topf niemals ohne eingelegtes Gitter.

Warnung: Beriihren Sie den Topf wahrend und fiir einige Zeit nach dem
Gebrauch nicht, da er sehr heif3 wird. Halten Sie den Topf nur am Griff fest.

5. Stellen Sie die gewlinschte Garzeit fiir die Zutat ein (siehe Abschnitt “Einstellungen”
in diesem Kapitel).

6. Einige Zutaten missen nach der Hélfte der Garzeit geschittelt werden (siehe
Abschnitt “Einstellungen” in diesem Kapitel). Um die Zutaten zu schiitteln, ziehen Sie
den Topf am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn. Dann schieben Sie den Topf
zuriick in die Fritteuse.
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Achtung: Vermeiden Sie den direkten Kontakt des Topfes oder des Gitters mit
lhrer Haut. (Abb. 2)

Tipp: Wenn Sie den Timer fiir die Halfte der Garzeit einstellen, héren Sie das Summen
des Timers, wenn Sie die Zutaten schiitteln missen. Das bedeutet jedoch, dass Sie
nach dem Schitteln den Timer fir die verbleibende Garzeit erneut einstellen missen.

7. Wenn Sie den Timer-Summer héren, ist die eingestellte Zubereitungszeit verstrichen.
Nehmen Sie den Topf aus dem Gerét

Bemerkung: Sie kénnen das Gerdt auch manuell ausschalten. Berlihren Sie dazu das
Symbol “Einschalttaste” auf dem Touch-Bedienfeld.

8. Prifen Sie, ob die Zutaten bereit sind.

Wenn die Zutaten noch nichtfertig sind, schieben Sie den Topf einfach zuriick in das Gerét.
und stellen Sie den Timer auf ein paar Minuten mehr ein.

9. Zur Entnahme der Zutaten (z. B. Chips) nehmen Sie den Behélter aus der
HeiBluftfritteuse und stellen ihn auf ein hitzebestandiges Tablett.

Drehen Sie den Topf nicht auf den Kopf, solange das Gitter noch angebrachtist, da
sonst{iiberschiissiges Ol, das sichim Topfboden angesammelt hat, auslaufen kann.
DerTopfund die Zutaten sind heif3. Je nach Art der Zutaten in der Fritteuse kann sie
kann Dampf aus dem Topf austreten.

10. Leeren Sie den Topf in eine Schissel oder auf einen Teller.

11. Wenn die Zutaten fertig sind, ist die Hei3luftfritteuse sofort einsatzbereit.

ANWEISUNGEN FUR DAS BEDIENFELD

8
0 200 |9,
e . e
@ W 0
@ P DY Ad

@ Einschalttaste:

Wenn der Rost und der Topf richtig in der Fritteuse positioniert sind, leuchtet
die Kontrollleuchte auf Betriebsleuchte. Durch Driicken der Einschalttaste wird
die Standardtemperatur des Gerats auf 200 °C und die Garzeit auf 15 Minuten
eingestellt. Driicken Sie die Einschalttaste ein zweites Mal, um den Garvor-
gang zu starten. Wenn Sie die Einschalttaste 3 Sekunden lang gedriickt halten,
schaltet sich das gesamte Gerat wahrend des Garvorgangs aus. Alle Lichter
erléschen, das OFF-Zeichen erscheint und das Geblase hort auf zu arbeiten,
wenn die Fritteuse abgekihlt ist. Bemerkung: Wdhrend des Garvorgangs ké-
nnen Sie durch Beriihren der Tasten die Pause und den Start des Garvorgangs
steuern.




@ Voreingestellte Taste:

Mit der Taste Presets kénnen Sie durch die 8 bevorzugten voreingestellten
Garprogramme blattern. Die gewahlte Voreinstellung blinkt. Nach dem Driic-
ken der Einschalttaste startet das Programm mit den voreingestellten Werten.

Tasten fir Timer/Temperaturregelung.

Halten Sie die Taste gedrickt, um die Temperatur schnell zu @ndern. Bereich

@ Mit ihnen kann die Gartemperatur um 5 °C erhdht oder gesenkt werden.
& der Temperaturregelung: 60-200 °C.

Sie ermdglichen es lhnen, die Garzeit nach einer Minute zu verldngern oder
zu verkiirzen. Halten Sie die Taste gedriickt, um die Uhrzeit schnell zu dndern.

¢ = | Lifteranzeige

@ Temperaturkontrollleuchte

min | Timerkontrollleuchte

Verschreibung: @@ P }f’ ‘ @ E ﬁ d

EINSTELLUNGEN

Die nachstehende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fir die
Wérmebehandlungsparameter.

Bemerkung: Bitte beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richtwerte
handelt. Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, GroB3e, Form und Marke variieren, kon-
nen wir nicht garantieren, dass Ihre Zutaten die beste Einstellung haben.

Da die Rapid Air Technologie die Luft im Gerat sofort erhitzt, wird der Prozess durch
kurzes Herausnehmen des Topfes aus dem Gerat wahrend des Hei3luftfritierens kaum
gestort.

Tipps
« Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als grélere
Zutaten.

- GrélBere Mengen an Zutaten erfordern nur eine geringfiigig Idngere Zubereitungszeit,
kleinere Mengen an Zutaten nur eine geringfigig kirzere Zubereitungszeit.

«DasSchiittelnderkleinerenZutatennachderHdlftederZubereitungszeitoptimiertdasEndergebnis.
und kann helfen, ein ungleichméBiges Bréiunen der Zutaten zu verhindemn.

« Fiir ein knuspriges Ergebnis geben Sie etwas Ol zu den frischen Kartoffeln. Frittieren Sie
die Zutaten innerhalb weniger Minuten nach Zugabe des Ols in einer Heil3luftfritteuse.

- Garen Sie keine extrem fettigen Zutaten wie Wiirstchen in einer Hei3luftfritteuse.
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 Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in einer Heilluftfrit-
teuse zubereitet werden.

« Die optimale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betrdgt 500
Gramm.

- Verwenden Sie vorgefertigten Teig fiir die schnelle und einfache Zubereitung von ge-
fillten Snacks. Vorgefertigter Teig erfordert auch weniger Vorbereitungszeit als selbstge-
machter Teig.

« Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder zerbrechliche Zutaten oder ge-
fiillte Zutaten frittieren méchten, stellen Sie eine Backform oder einen ofenfesten Behdlter
in die HeiBluftfritteuse.

« Sie kénnen auch die HeiBluftfritteuse verwenden, um die Zutaten zu erhitzen. Zum Auf-
wdrmen der Zutaten die Temperatur bis zu 10 Minuten lang auf 150 °C einstellen.

PROGRAMM ET'E"'AAG::;::'JT: SATZ ZEIT MJE‘N_G,:‘&))('
Steak @ 180 °C 16 min. 100 - 550 g
Hiihnchenfliigel 2 200 °C 25 min. 100 - 550 g
Garnelen }f’ 180 °C 12 min. 100 - 550 g
Fisch » 180 °C 18 min. 100 - 550 g
Pizza A 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Pommes frites 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Nachspeisen £ 160 °C 17 min. 100 - 550 g
Gemiise & 160 °C 17 min. 100 - 550 g

Bemerkung:

1. Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wenn die Fritteuse noch kalt ist, fligen Sie der
Garzeit 3 Minuten hinzu.

2. Es wird empfohlen, den Kuchen wdhrend des Backens einmal oder mehrmals zu
wenden.

REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch.



Der Topf und das Gitter sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwen-
den Sie zur Reinigung keine Kiichenutensilien aus Metall oder Scheuermittel,
da dies die Antihaftbeschichtung beschidigen kénnte.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen,
sobald das Geblase aufhért zu laufen.

Bemerkung: Nehmen Sie den Topf heraus, damit die Fritteuse schneller abkiihlt.
2. Wischen Sie die AuBBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie den Topf und das Gitter mit heillem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

Sie kénnen eine Entfettungsflissigkeit verwenden, um eventuelle Schmutzreste zu en-
tfernen.

Tipp: Wenn Schmutz an den Rosten oder am Topfboden haften bleibt, fillen Sie den Topf
mit heillem Wasser und etwas Geschirrspilmittel. Legen Sie das Gitter in den Topf und
lassen Sie den Topf und das Gitter etwa 10 Minuten lang einweichen.

4. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heilem Wasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelreste zu
entfernen.

LAGERUNG

1. Trennen Sie das Gerédt vom Stromnetz und lassen Sie es abkihlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

UMWELTSCHUTZ

Wenn Sie das Gerat entsorgen, geben Sie es nicht in den normalen Hausmiill, sondern
bringen Sie es zu einer offiziellen Sammelstelle fir Recycling. Damit tragen Sie zum
Schutz der Umwelt bei.

GARANTIE UND SERVICE

Wenn Sie Service oder Informationen bendtigen oder ein Problem haben, wenden Sie
sich bitte an ein autorisiertes Servicezentrum in lhrer Nahe.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG DIESES
PRODUKTS

Dieses Etikett bedeutet, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit
anderen Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Um mégliche Schaden
E fir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden, sollten Sie verantwortungsbewusst
[r— recyceln, um die nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen
zu fordern. Verwenden Sie fur die Riickgabe gebrauchter Gerdte die
Rickgabe- und Abfallsammelsysteme oder wenden Sie sich an den
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Héndler, bei dem das Produkt gekauft wurde.

einem umweltgerechten Recycling zufithren.

NAJCZESTSZE PROBLEMY

Sie kénnen dieses Produkt

PROBLEM

HeiBluftfritteuse funkti-
oniert nicht

VIELLEICHT URSACHE
Das Gerat ist nicht an das

Stromnetz angeschlossen.

Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

LOSUNG

Stecken Sie den Netz-
stecker in eine geerdete
Steckdose.

Stellen Sie die Timer-
-Taste auf die gewiin-
schte Garzeit ein und
schalten Sie das Gerat
ein.

Mit einer Fritteuse
frittierte Zutaten sind
nicht fertig.

Die Menge der Zutaten im
Topf ist zu grof3.

Die eingestellte Temperatur
ist zu niedrig.

Die Vorbereitungszeit ist
zu kurz.

Geben Sie kleinere Men-
gen an Zutaten in den
Topf. Kleinere Chargen
werden gleichméaBiger
gebraten.

Stellen Sie die Tem-
peraturtaste auf die
gewlnschte Temperatur
ein (siehe Abschnitt ,Ein-
stellungen”

im Kapitel ,Benutzung
des Gerats").

Stellen Sie den Timer auf
die gewlinschte Garzeit
ein (siehe Abschnitt ,Ein-
stellungen”

im Kapitel ,Benutzung
des Gerats").

Die Zutaten wer-
den in der Fritteuse
ungleichméBig frittiert.

Einige Zutaten muUssen
nach der Hélfte der Koch-
zeit geschittelt werden.

Zutaten, die aufeinander
oder lbereinander liegen
(z. B. Pommes frites),
sollten nach der Hélfte
der Garzeit geschittelt
werden. Siehe ,Einste-
llungen” im Kapitel ,Be-
nutzung des Geréts”.




Das Frittiergut ist nicht
knusprig, wenn es aus
der HeiBluftfritteuse
genommen wird.

Sie haben die Art von Le-
bensmitteln verwendet, die
fir die Zubereitung in einer
herkémmlichen Friteuse
vorgesehen sind.

Fir ein knusprigeres
Ergebnis verwenden Sie
Gerichte, die im Ofen
zubereitet wurden, oder
bepinseln Sie sie leicht
mit Ol.

Ich kriege die Topfe
nicht richtig in das
Gerit.

Das Gitter ist nicht richtig
im Topf positioniert.

Dricken Sie das Gitter
nach unten

in den Topf, bis Sie ein
Klicken horen.

Es kommt weiler Rauch
aus dem Gerat.

Sie bereiten fetthaltige
Zutaten zu.

Der Topf enthalt noch
Restfett vom vorherigen
Gebrauch.

Wenn Sie 6lige Zutaten
in einer Heil3luftfritteu-
se frittieren, tritt eine
groBe Menge Ol in den
Topf aus. Das Ol erzeugt
weil3en Rauch und der
Topf kann heif3er werden
als gewdhnlich. Es hat
keine Auswirkung

auf das Gerét oder

das Endergebnis.

Der weif3e Rauch wird
durch das Erhitzen des
Fetts in der Pfanne
verursacht. Achten Sie
darauf, dass Sie den Topf
nach jedem Gebrauch
griindlich reinigen.

Frische Chips

werden in der
HeiBluftfritteuse
ungleichméBig gebra-
ten.

Sie haben nicht die
richtige Sorte Kartoffeln
verwendet.

Sie haben die Pommes fri-
tes vor dem Frittieren nicht
richtig abgespiilt.

Verwenden Sie frische
Kartoffeln und achten
Sie darauf, dass sie beim
Frittieren fest bleiben.

Die Pommes frites gut
abspilen, um die Starke
von der Aullenseite der
Pommes zu entfernen.

DE
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Frische Pommes
frites sind nicht nach
dem Ziehen aus der
Fritteuse.

Die Knusprigkeit der
Pommes frites hangt von
der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes
frites ab.

Achten Sie darauf, dass
die Kartoffelchips gut
getrocknet sind, bevor
Sie das Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die
Kartoffelchips in kleinere
fir ein knusprigeres
Ergebnis

Fir ein knusprigeres
Ergebnis ein wenig mehr
Ol hinzufiigen.
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FOR INDOOR HOUSEHOLD USE ONLY

Before using the appliance, carefully read this manual and keep it for future
reference.

This appliance is intended for household use only.

« It may not be suitable for safe use in environments such as staff kitchens, farms, mo-
tels, or other non-residential settings.

« It is also not intended for use by clients in hotels, motels, guesthouses, or other res-
idential accommodations.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety measures should always be followed,
including the following:

1. Read all instructions.
2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock, do not immerse the cord, plug, or base in water
or other liquids.

4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces,
including non-functional ones, can develop high temperatures. Since heat is perceived
differently by individuals, use this appliance with CAUTION. Touch only designated
handles and gripping areas, and use heat protection such as gloves or similar tools.
Non-designated areas must be allowed to cool sufficiently before contact.

5. Unplug the appliance when not in use and before cleaning. Allow it to cool before
attaching or removing parts.

6. WARNING: If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent, or a similarly qualified person to avoid hazards.

7. Using accessories not recommended by the appliance manufacturer may result in
injury.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.
10. Do not place it on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

11. Use extra caution when moving the appliance containing hot oil or other hot liquids.

12. Always attach the plug to the appliance first, then plug the cord into the outlet. To
disconnect, switch the appliance to "off” and then unplug it from the outlet.

13. Do not use the appliance for any purpose other than its intended use.

14. This appliance may be used by children aged 8 and older and by persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided they are supervised or instructed on the safe use of the appliance and
understand the associated risks. Children must not play with the appliance. Cleaning
and maintenance must not be performed by children unless they are over 8 years old
and under supervision.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children under 8 years old.
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16. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a
separate remote-control system.

INTRODUCTION

This air fryer now provides an easy and healthy way to prepare your favorite
ingredients. Using rapid hot air circulation and a top grill, it can cook a variety
of dishes. The main advantage is that the air fryer heats food evenly from all
directions, and most meals require no added oil.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Voltage: 220-240 V ~50-60 Hz + Temperature: 60°C-200°C
+ Power: 1350 Watts + Timer: 0-99 minutes
- Basket Capacity: 5.5 liters

GENERAL DESCRIPTION (Fig. 1)

1. Control panel 5. Main housing
2. Shelf 6. Pot

3. Perspective window 7. Air outlet

4. Handle 8. Power cord

(Fig. 1) (Fig. 2)



IMPORTANT
DANGER

- This appliance can be used by children aged 8 years and older and by persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided they are supervised or instructed on the safe use of the appliance and un-
derstand the associated risks. Children must not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be carried out by children unless they are older than 8 years
and under supervision.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children under 8 years old.

» Never immerse the housing containing electrical components and heating elements in
water or rinse it under the tap.

« Prevent water or other liquids from entering the appliance to avoid the risk of electric
shock.

« Always place food for frying in the pot to prevent it from coming into contact with the
heating elements.

« Do not cover the air intake or outlet openings while the appliance is operating.
« Do not fill the pot with oil, as this may cause a fire hazard.
» Never touch the inside of the appliance while it is operating.

» The temperature of accessible surfaces may be high during operation.

EN
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WARNING

» Ensure that the voltage indicated on the appliance matches the local power supply.
+ Do not use the appliance if the plug, power cord, or any other parts are damaged.
« Do not allow unauthorized persons to replace or repair a damaged power cord.

- Keep the power cord away from hot surfaces.

+ Do not plug in or operate the appliance with wet hands.

» Do not place the appliance against a wall or other appliances. Leave at least 10 cm of
free space at the back, sides, and above the appliance.

+ Do not place anything on top of the appliance.
« Use the appliance only for its intended purpose, as described in this manual.
- Do not leave the appliance unattended while in use.

« During air frying, hot steam is released from the air outlet openings. Keep hands and
face at a safe distance from the steam and air outlet openings.

» Be cautious of hot steam or air when removing the pot from the appliance.
« All accessible surfaces may become hot during use (Fig. 2).

« If you see dark smoke coming from the appliance, immediately unplug it. Wait until
the smoke stops before removing the pot from the appliance.

CAUTION
« Ensure the appliance is placed on a horizontal, flat, and stable surface.

» This appliance is intended for household use only. It may not be suitable for safe
use in environments such as staff kitchens, farms, motels, or other non-residential
settings. It is also not intended for use by clients in hotels, motels, guesthouses, or
other residential accommodations.

« If the appliance is used improperly, for professional or semi-professional purposes,
or not in accordance with the instructions in the user manual, the warranty will become
void, and we may refuse any liability for resulting damages.

« Always unplug the appliance when it is not in use.

- The appliance requires approximately 30 minutes to cool down before it can be
handled or cleaned safely.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.
2. Take off all stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the grid and pot with hot water, a small amount of detergent, and
a non-abrasive sponge.

4. Wipe the interior and exterior of the appliance with a damp cloth.

This is an oil-free air fryer that operates using hot air. Do not fill the pot with oil
or frying fat.



PREPARATION FOR USE

1. Place the appliance on a stable, horizontal, and flat surface.
Do not place the appliance on a surface that is not heat-resistant.
2. Insert the grid into the pot (Fig. 3).

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not place anything on top of the appliance, as this would disrupt the airflow and
affect the air frying results.

USING THE APPLIANCE

A wide variety of dishes can be prepared without oil.

AIR FRYING

1. Plug the power cord into a grounded outlet.

2. Carefully pull the pot out of the air fryer (Fig. 4).

3. Place the ingredients into the grid (Fig. 5).

4. Slide the pot back into the air fryer (Fig. 6).

Ensure it is properly aligned with the guides in the fryer body.
Never use the pot without the grid inserted.

Caution: During and shortly after use, do not touch the pot, as it becomes very
hot. Always hold the pot by its handle.

5. Set the desired cooking time for the ingredients (refer to the "Settings” section of
this chapter).

6. Some ingredients require shaking halfway through the cooking time (refer to the
"Settings” section). To shake the ingredients, pull the pot out of the appliance by its
handle and shake it. Then slide the pot back into the fryer.

Warning: Avoid direct contact between the pot or grid and your skin (Fig. 2).

Tip: If you set the timer to half the cooking time, you will hear the timer buzzer when it's
time to shake the ingredients. However, after shaking, you will need to reset the timer
for the remaining cooking time.

7. When you hear the timer buzzer, the set cooking time has elapsed. Pull the pot out
of the appliance.

Note: You can also manually turn off the appliance by touching the “Power Button” icon
on the touch control panel.

8. Check if the ingredients are ready.

If not, simply slide the pot back into the appliance and set the timer for a few more
minutes.

9. To remove the ingredients (e.g., fries), pull the pot out of the air fryer and place it on
a heat-resistant surface.

Do not turn the pot upside down while the grid is still attached, as any excess
oil collected at the bottom of the pot may spill.
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Both the pot and the ingredients will be hot. Depending on the type of
ingredients in the fryer, steam may escape from the pot.

10. Empty the pot into a bowl or onto a plate.

11. Once the batch is complete, the air fryer is immediately ready for the next batch.

INSTRUCTIONS FOR THE CONTROL PANEL

8
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Power Button:

When the grid and pot are correctly placed into the fryer body, the power
indicator lights up. Pressing the power button sets the default temperature to
200°C and the cooking time to 15 minutes. Press the power button a second
time to start the cooking process. Holding the power button for 3 seconds
during cooking will turn off the appliance. All indicators will turn off, ,OFF" will
appear on the display, and the fan will stop after cooling the fryer. Note: During
cooking, you can pause and resume by touching the control buttons.

&

Preset Button:

Use the Preset button to scroll through 8 popular pre-programmed cooking
settings. The selected preset will blink. After pressing the power button, the
program will run with the preset values.

E=0®

Timer/Temperature Control Buttons

These allow you to increase or decrease the cooking temperature in increments
of §°C. Holding the button will adjust the temperature rapidly. The temperature
range is 60°C-200°C.

They also allow you to add or decrease cooking time in increments of one
minute. Holding the button will adjust the time rapidly.
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SETTINGS

The table below provides basic parameter settings for cooking.

Note: Keep in mind that these settings are approximate. Since ingredients vary by origin,
size, shape, and brand, we cannot guarantee the best settings for your specific ingre-
dients.

Thanks to the Rapid Air technology, which quickly heats the air inside the appliance,
briefly removing the pot during air frying has minimal impact on the process.

Tips
« Smaller ingredients generally require a shorter cooking time compared to larger ones.

« Larger quantities of ingredients only slightly increase cooking time, while smaller quan-
tities require slightly less time.

« Shaking smaller ingredients halfway through the cooking process ensures even frying
and optimizes results.

- For a crispy result, add a small amount of oil to fresh potatoes. Fry the ingredients in the
air fryer shortly after adding the oil.

- Avoid cooking extremely fatty ingredients, such as sausages, in the air fryer.
« Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.
* The optimal amount for crispy fries is 500 grams.

« For quick and easy preparation of filled snacks, use pre-made dough. Pre-made dough
generally requires less cooking time than homemade dough.

» When baking a cake or quiche, or frying delicate or stuffed ingredients, place a baking
pan or oven-safe dish inside the air fryer.

 You can also use the air fryer to reheat ingredients. To do so, set the temperature to
150°C and cook for up to 10 minutes.
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SET MIN. - MAX.
PROGRAM TEMPERATURE SETTIME QUANTITY (g)

Steak 180 °C 16 min. 100 - 550 g

Wings 200 °C 25 min. 100 - 550 g

Shrimp 180 °C 12 min. 100 - 550 g

Pizza 200 °C 20 min. 100 - 550 g

Fries 200 °C 20 min. 100 - 550 g

Desserts 160 °C 17 min. 100 - 550 g

@
2
}a
Fish * 180 °C 18 min. 100 - 550 g
A
-]
=
(4

Vegetables 160 °C 17 min. 100 - 550 g

Note:
1. If you start frying when the air fryer is still cold, add 3 minutes to the cooking time.

2. We recommend turning the food over once or multiple times during baking.

CLEANING

Clean the appliance after each use.

The pot and grid are made with a non-stick surface. Do not use metal utensils or
abrasive cleaning agents to avoid damaging the non-stick coating.

1. Unplug the appliance and allow it to cool after the cooling fan has stopped.

Note: Removing the pot will help the air fryer cool down faster.

2. Wipe the exterior of the appliance with a damp cloth.

3. Clean the pot and grid with hot water, a small amount of detergent, and a non-abra-
sive sponge.

For stubborn residue, use a degreasing liquid.

Tip: If debris sticks to the grid or bottom of the pot, fill the pot with hot water and a
small amount of dishwashing liquid. Place the grid inside the pot and let both soak for
approximately 10 minutes.

4. Clean the interior of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

5. Use a cleaning brush to remove any food residue from the heating element.

STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool completely.



2. Ensure all parts are clean and dry before storing.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

When disposing of the appliance, do not throw it into regular household waste. Instead,
take it to an official recycling facility. This helps protect the environment.

WARRANTY AND SERVICE

If you need service, information, or assistance with an issue, contact your local

authorized service center.

PROPER DISPOSAL OF THIS PRODUCT

This symbol indicates that this product should not be disposed of with

)

regular household waste throughout the EU. To avoid potential harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle the
product responsibly to support the sustainable reuse of material resources.
Use designated return and collection systems for recycling or contact the

retailer where the product was purchased. They can take the product for
environmentally safe recycling.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

The air fryer does not
work.

POSSIBLE CAUSE

The appliance is not plu-
gged in.

The timer has not been set.

SOLUTION

Plug the power cord into
a grounded outlet.

Set the timer to the desi-
red cooking time and turn
on the appliance.

Ingredients fried in the
air fryer are not cooked.

The amount of ingredients
in the pot is too large.

The set temperature is too
low.

The cooking time is too
short.

Place smaller batches of
ingredients in the pot for
more even frying.

Adjust the temperature to
the required setting (see
,Settings” in the ,Using
the Appliance” section).

Set the timer for the
appropriate cooking time
(see ,Settings” in the
,Using the Appliance”
section).
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Ingredients cook une-
venly in the air fryer.

Certain types of ingredi-
ents need shaking halfway
through cooking.

Shake or stir ingredients
halfway through cooking,
especially overlapping
ones like fries (see
,Settings” in the ,Using
the Appliance” section).

Fried food is not crispy
after removing it from
the air fryer.

You used a food type
meant for traditional deep

frying.

For crispier results, use
oven-ready foods or
lightly coat the food with
oil.

The pot cannot be
inserted correctly into
the appliance.

The grid is not properly
placed in the pot.

Push the grid down into
the pot until you hear a
click.

White smoke is coming
from the appliance.

You are cooking greasy
ingredients.

The pot contains grease
residue from previous use.

When frying greasy in-
gredients, excess oil may
collect in the pot, pro-
ducing white smoke and
additional heat. This does
not affect the appliance
or the cooking results.

White smoke is caused
by heating residual fat in
the pot. Ensure you clean
the pot thoroughly after
each use.

Fresh fries cook une-
venly in the air fryer.

You did not use the correct
type of potatoes.

The fries were not properly
rinsed before cooking.

Use fresh potatoes that
remain firm during frying.

Rinse the fries thoroughly
to remove excess starch
from their surface.

Fresh fries are not
crispy after cooking.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in them.

Dry the fries completely
before adding oil.

Cut the fries into smaller
pieces for crispier results.

Add a little more oil for a
crunchier texture.




POUR UNE UTILISATION EN INTERIEUR SEULEMENT

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser I'appareil et conservez-le
pour tout usage ultérieur.

Cet appareil est réservé a un usage domestique.

+ Il ne doit pas étre utilisé dans des lieux comme des cuisines d'entreprise, des ex-
ploitations agricoles, des motels ou d'autres espaces non résidentiels.

- De méme, il ne convient pas a une utilisation par les clients séjournant dans des ho-
tels, motels, chambres d'hétes ou tout autre type d’hébergement.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lors de |'utilisation d'appareils électriques, il est essentiel de toujours respecter les
précautions de sécurité de base, notamment :

1. Lisez toutes les instructions.
2. Ne touchez pas les parties chaudes de 'appareil.

3. Pour prévenir tout risque d’électrocution, ne plongez jamais le cordon, la prise ou la
base de 'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

4. AVERTISSEMENT : cet appareil électrique est doté d'une fonction de chauffage.
Les surfaces, méme non fonctionnelles, peuvent atteindre des températures élevées.
Les températures étant pergues différemment selon les personnes, utilisez cet appareil
avec PRECAUTION. L'appareil doit &tre manipulé uniquement a I'aide des poignées et
surfaces congues a cet effet. L'usage de protections thermiques, telles que des gants
résistants a la chaleur, est fortement conseillé. Les autres parties de I'appareil doivent
d'abord refroidir avant d'étre manipulées.

5. Lorsque I'appareil n'est pas utilisé et avant de le nettoyer, débranchez la prise de
courant. Laissez refroidir I'appareil avant de monter ou de démonter des pieces.

6. AVERTISSEMENT : en cas de dommage au cordon d'alimentation, celui-ci doit étre
remplacé par le fabricant, un centre de service agréé ou un technicien qualifié pour
éviter tout risque.

7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de I'appareil peut
provoquer des blessures.

8. N'utilisez pas cet appareil en extérieur.

9. Ne laissez pas le cordon pendre du bord d'une table ou d'un comptoir et évitez tout
contact avec les surfaces chaudes.

10. Ne le placez pas sur ou a proximité d'un brileur électrique ou a gaz chaud, ni dans
un four chaud.

11. Des précautions supplémentaires doivent étre prises lors du transport d'un appareil
contenant de I'huile chaude ou d'autres substances chaudes.

12. Branchez toujours d'abord la prise sur I'appareil, puis connectez le cable a la prise
murale. Pour débrancher I'appareil, mettez-le d'abord en position « arrét », puis retirez
la prise de la prise murale.

13. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles prévues.
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14. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans ou plus, des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites ou des
personnes manquant d'expérience et de connaissances, a condition que ces enfants
ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils aient regu des indications sur la maniéere
d'utiliser I'appareil en toute sécurité et qu'ils aient pris connaissance des dangers
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et
sous surveillance.

15. Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

16. Cet appareil ne doit pas étre utilisé avec une minuterie externe ou un dispositif de
contrdle séparé.

INTRODUCTION

Cette friteuse a air chaud rend la préparation de vos plats préférés plus simple
et plus saine. Grace a la circulation rapide de l'air chaud et a son gril supérieur,
elle cuit une large gamme de plats. Son principal atout réside dans sa capacité
a chauffer les aliments de facon uniforme, sans qu'il soit nécessaire d'ajouter de
I'huile dans la plupart des cas.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
* Tension : 220-240 V ~50-60 Hz + Température : 60°C - 200°C

* Puissance : 1350 W * Minuterie : (0-99 min)
« Capacité de la cuve : 5,5 litru

DESCRIPTION GENERALE (Fig. 1)

1. Panneau de commande 5. Couvercle principal
2. Grille de séparation 6. Cuve
3. Fenétre 7. Sortie d'air
4. Poignée 8. Céble électrique
S T —
J?( ) |

(Fig. 2)



IMPORTANT
AVERTISSEMENT

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans ou plus, des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites ou des per-
sonnes manquant d’'expérience et de connaissances, a condition que ces enfants ou
personnes soient sous surveillance ou qu'ils aient regu des indications sur la maniere
d'utiliser I'appareil en toute sécurité et qu'ils aient pris connaissance des dangers en-
courus. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et |'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont 4gés de plus de 8 ans et sous
surveillance.

« Tenez |'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

» Ne plongez jamais le couvercle, qui contient des composants électriques et des élé-
ments chauffants, dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

« Veillez a ne pas faire pénétrer d’eau ou d'autres liquides dans I'appareil afin d'éviter
tout risque d'électrocution.

« Placez toujours les ingrédients a frire dans la cuve de maniére a ce qu'ils ne soient
pas en contact avec les éléments chauffants.

« Lorsque l'appareil est en fonctionnement, ne couvrez pas les entrées d'air ou les
sorties d'air.

 Ne remplissez pas la cuve d'huile, car cela pourrait entrainer un risque d'incendie.

+ Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.
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+ Les surfaces accessibles peuvent devenir tres chaudes lorsque l'appareil est en
marche.

AVERTISSEMENT

- Vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil correspond a celle du réseau électrique
local.

» N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d’alimentation ou d'autres piéces sont
endommagés.

+ Ne confiez pas le remplacement ou la réparation du cordon d’alimentation endommagé
a une personne non agréee.

« éloignez le cordon d'alimentation des surfaces chaudes.

« Ne branchez pas |'appareil sur une prise de courant et ne manipulez pas le panneau
de commande avec des mains mouillées.

« Ne placez pas |'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez un espace
libre d'au moins 10 cm a l'arriére et sur les cétés, et de 10 cm au-dessus de I'appareil.

» Ne placez aucun objet au-dessus de I'appareil.

» N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans ce mode d’emploi.
+ Ne laissez pas I'appareil allumé sans surveillance.

+ Pendant la cuisson a air chaud, de la vapeur brilante peut s'échapper des sorties
d'air. Gardez vos mains et votre visage a |'écart de la vapeur et des sorties d'air.

« Soyez également prudent avec la vapeur chaude et I'air chaud lorsque vous retirez la
cuve de |'appareil.

« Toutes les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne. (Fig. 2)

+ Débranchez tout de suite I'appareil si vous voyez de la fumée noire s’en échapper.
Attendez que la fumée cesse pour sortir la cuve de 'appareil.

ATTENTION
- Assurez-vous que |'appareil est placé sur une surface horizontale, plane et stable.

+ Cet appareil est réservé a un usage domestique uniquement. Il ne doit pas étre
utilisé dans des lieux comme des cuisines d’entreprise, des exploitations agricoles,
des motels ou d'autres espaces non résidentiels. De méme, il ne convient pas a une
utilisation par les clients séjournant dans des hoétels, motels, chambres d’hétes ou tout
autre type d'hébergement.

« S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode d'emploi, la
garantie devient caduque et nous pourrions décliner toute responsabilité concernant
les dégats occasionnés.

+ Débranchez toujours I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

« Laissez |'appareil refroidir pendant 30 minutes environ avant de le manipuler ou de
le nettoyer.



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirer tous les matériaux d’emballage.
2. Enlevez tous les autocollants ou étiquettes apposés sur I'appareil.

3. Nettoyez bien la cuve et la grille amovible a I'eau chaude, avec un peu de liquide
vaisselle et une éponge non abrasive.

4. Essuyez I'intérieur et |'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

L'appareil fonctionne en utilisant de I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve avec
de I'huile ou de la graisse pour friture.

PREPARATION A L'UTILISATION

1. Placez 'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.

Ne placez pas 'appareil sur une surface ne résistant pas a des températures élevées.
2. Placez la grille dans la cuve (Fig. 3).

Ne remplissez pas la cuve avec de I'huile ou tout autre liquide.

Evitez de placer quoi que ce soit sur le dessus de I'appareil, cela génerait la circulation
de l'air et affecterait la qualité de la friture a air chaud.

UTILISATION DE L'APPAREIL

De nombreux plats peuvent étre préparés sans huile.

FRITURE A AIR CHAUD

1. Branchez I'appareil a une prise de terre.

2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air chaud (Fig. 4).

3. Placez les ingrédients sur la grille (Fig. 5).

4. Remettez la cuve dans la friteuse a air chaud (Fig. 6).

Assurez-vous de bien aligner la cuve avec les guides du corps de la friteuse.
N'utilisez jamais la cuve sans avoir inséré la grille.

Attention : ne touchez pas la cuve pendant et apres son utilisation, car elle
devient trés chaude. Tenez toujours la cuve par la poignée.

5. Réglez le temps de cuisson en fonction de I'ingrédient que vous souhaitez préparer.
(voir la section « Réglages » du présent chapitre).

6. Certains ingrédients doivent étre remués a mi-cuisson (voir la section « Réglages
» du présent chapitre). Pour remuer les ingrédients, retirez la cuve de l'appareil en la
tenant par la poignée et secouez. Ensuite, remettez la cuve en place dans |'appareil.
ATTENTION : Evitez le contact direct entre la cuve ou la grille et votre peau (Fig.
2).

Conseil : si vous réglez le minuteur sur la moitié du temps de cuisson, la sonnerie du
minuteur retentira lorsqu’il sera temps de secouer les aliments. Apres avoir secoué les
aliments, vous devez régler a nouveau la minuterie pour le temps de cuisson restant.
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7. Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le
temps de cuisson défini s’est écoulé. Retirez la cuve de I'appareil.

Remarque : Vous pouvez également éteindre |'appareil manuellement. Pour cela,
cliquez sur la touche « marche/arrét » sur le panneau de commande tactile.

8. Vérifiez que les aliments sont cuits.

Si les ingrédients ne sont pas cuits, il suffit de remettre la cuve dans I'appareil et de
régler la minuterie afin de prolonger le temps de cuisson de quelques minutes.

9. Si vous voulez retirer des aliments (par exemple des frites), sortez la cuve de la
friteuse a air chaud et posez-la sur un plan de travail résistant a la chaleur.

Ne retournez pas la cuve alors que la grille est encore attachée, car I'excedent
d’huile qui s’est accumulé au fond de la cuve pourrait s'écouler.

La friteuse et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans la friteuse, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

10. Videz le contenu de la cuve dans un saladier ou un plat

11. Lorsqu’une portion d'aliments est préte, I'appareil peut immédiatement étre utilisé
pour préparer une autre portion d'aliments.

INSTRUCTIONS RELATIVES AU PANNEAU DE COMMANDE

8
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@ Touche Marche/Arrét :

Lorsque la grille et la cuve sont correctement positionnées dans le corps de la
friteuse, le voyant s‘allume. Lorsque vous appuyez sur la touche Marche/Arrét,
la température se regle par défaut a 200 °C et le temps de cuisson a 15 mi-
nutes. Une deuxieme pression sur la touche Marche/Arrét lance le processus
de cuisson. Une pression de 3 secondes sur le bouton d’alimentation éteint
complétement I'appareil pendant la cuisson. Tous les voyants s'éteignent, le
message « OFF » apparait et le ventilateur s'arréte apres le refroidissement
de la friteuse Remarque : pendant la cuisson, vous pouvez utiliser les boutons
tactiles pour mettre en pause ou reprendre la cuisson.




Touche Programme :

La touche Programme permet de faire défiler les 8 programmes de cuisson
prédéfinis les plus courants. Le programme sélectionné clignote. Une pression
sur la touche Marche/Arrét démarre le programme avec les valeurs prédéfinies.

&)

Touches de réglage de la minuterie et de la température.

Cette touche permet d'augmenter ou de diminuer la température de cuisson
de 5 °C. Une pression prolongée sur la touche permet de modifier rapidement
la température. Plage de réglage de la température : 60-200 °C.

@=0®

Utilisez cette touche pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson d'une
minute. Une pression prolongée sur la touche permet de modifier rapidement
le temps.

,
L]

Indicateur de ventilateur

& Témoin de température

min | Témoin de minuterie

Indicateur de recette : @ P }b " @ E ﬁ d

REGLAGES

Le tableau suivant vous permet de sélectionner les réglages de base pour les ingrédi-
ents que vous souhaitez cuire.

Remarque : Notez que les temps de cuisson sont uniquement indicatifs. En raison des
différences d'origine, de taille, de forme et de marque des ingrédients, ces réglages peu-
vent varier, nous ne pouvons donc pas garantir les meilleurs réglages pour vos aliments.

Grace a la technologie Rapid Air, qui chauffe instantanément I'air a l'intérieur de I'ap-
pareil, retirer brievement la cuve pendant la cuisson a air chaud n'affectera pratique-
ment pas le processus.

Conseils

- Les petits ingrédients nécessitent généralement un temps de préparation légérement
plus court que les ingrédients plus volumineux.
- Les grandes quantités d’ingrédients nécessitent un temps de préparation légérement

plus long, les petites quantités d'ingrédients nécessitent un temps de préparation légére-
ment plus court.

« Secouer une petite quantité d'ingrédients a mi-cuisson permet d’optimiser le résultat
final et d’assurer une cuisson uniforme.

« Ajoutez de I'huile aux pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat croustillant.
Poursuivez la cuisson des ingrédients dans la friteuse & air chaud pendant quelques
minutes supplémentaires apres avoir ajouté I'huile.
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« Ne préparez pas d'ingrédients trés gras, comme des saucisses, dans la friteuse & air
chaud.

« Les snacks pouvant étre préparés au four peuvent également étre préparés dans une
friteuse & air chaud.

« La quantité optimale de frites pour obtenir un résultat croustillant est de 500 grammes.
- Pour préparer rapidement et facilement des snacks fourrés, utilisez de la péte toute
préte. La pdte toute préte nécessite également moins de temps de préparation que la
pdte faite maison.

* Placez un moule ou un plat allant au four dans la friteuse & air chaud si vous souhaitez

préparer un géteau ou une quiche ou si vous voulez cuire des ingrédients fragiles ou
fourrés.

« Cet appareil peut également étre utilisé pour réchauffer les ingrédients. Il suffit de régler
la température & 150°C et de laisser cuire pendant 10 minutes maximum.

: MIN. - MAX.

PROGRAMME TEMPERATURE TEMPS QUANTITE (g)
Steak @ 180 °C 16 min. 100 - 550 g
Ailes 200 °C 25 min. 100 - 550 g

Crevettes 180 °C 12 min. 100 - 550 g

Poisson 180 °C 18 min. 100 - 550 g

Frites 200 °C 20 min. 100 - 550 g

Gateaux 160 °C 17 min. 100 - 550 g

2
}a
*

Pizza @ 200 °C 20 min. 100 - 550 g
-
=
¢

Légumes 160 °C 17 min. 100 - 550 g




Remarques :

1. Ajoutez 3 minutes au temps de préparation si vous commencez & frire alors que la
friteuse & air chaud est encore froide.

2. Il est recommandé de remuer ou retourner les aliments une ou plusieurs fois pendant
la cuisson.

NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

Le revétement de la cuve et de la grille est antiadhésif. N'utilisez pas d'usten-
siles de cuisine métalliques ou de produits nettoyants abrasifs afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez I'appareil refroidir dés que le
ventilateur de refroidissement s'arréte.

Remarque : retirez la cuve pour laisser la friteuse a air chaud refroidir plus rapidement.
2. Essuyez l'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

3. Nettoyez la cuve et la grille a I'eau chaude, avec du détergent a vaisselle et une
éponge non abrasive.

Vous pouvez utiliser un liquide dégraissant pour enlever tous les résidus de saleté.

Conseil : si des résidus de saleté restent collés au fond de la cuve ou sur la grille, rem-
plissez la cuve avec de I'eau chaude et un peu de liquide vaisselle. Placez la grille dans
la cuve et laissez tremper la cuve et la grille pendant environ 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de 'appareil avec de |'eau chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez la résistance a l'aide d'une brosse de nettoyage afin d'éliminer les éventu-
els résidus alimentaires.

RANGEMENT

1. Débranchez |'appareil et laissez-le refroidir.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque vous vous débarrassez de l'appareil, ne le jetez pas avec les ordures
ménageres, mais déposez-le dans un point de collecte officiel pour qu'il soit recyclé.
Vous contribuerez ainsi a la protection de I'environnement.

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Si vous avez besoin d'un service aprés-vente ou d'informations ou en cas de probléeme,
veuillez contacter le service d'assistance a la clientéle de votre pays.

COMMENT ELIMINER CORRECTEMENT CE PRODUIT

Ce symbole indique que cet appareil ne doit pas étre éliminé avec les
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autres déchets ménagers dans |'ensemble de I'UE. Pour prévenir tout risque
pour I'environnement ou la santé humaine lié a une élimination inappropriée,
veillez a le recycler de maniere responsable afin de soutenir une réutilisation
durable des ressources matérielles. Pour vous débarrasser de cet appareil
usagé, utilisez les systemes de collecte et de reprise prévus a cet effet ou
contactez le revendeur aupres duquel vous avez acheté |'appareil. Il se

.

chargera de son recyclage de maniere écologique et sécurisée.

DEPANNAGE

PROBLEME

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas

CAUSE POSSIBLE
L'appareil n'est pas bran-

ché sur le secteur.

Vous n'avez pas réglé le
minuteur.

SOLUTION

Branchez la prise de
courant dans une prise
secteur.

Réglez le minuteur sur le
temps de cuisson souha-
ité et mettez I'appareil en
marche.

Les ingrédients frits
avec la friteuse ne sont
pas cuits.

La quantité d'ingrédients
dans la cuve est trop
grande.

La température choisie est
trop basse

Le temps de cuisson est
trop court.

Placez de plus petites
quantités d'ingrédients
dans la cuve. Les petites
quantités seront frites
plus uniformément.

Ajustez le bouton de
température a la tem-
pérature souhaitée (voir
la section « Réglages »
dans le chapitre « Utilisa-
tion de l'appareil »).

Réglez la minuterie sur
le temps de cuisson
souhaité (voir la section
« Réglages » dans le
chapitre « Utilisation de
I'appareil »)




Les ingrédients ne sont
pas frits de maniere
uniforme dans la fri-
teuse.

Certains ingrédients
doivent étre remués a
mi-cuisson.

Les ingrédients qui se
superposent les uns sur
les autres (par exemple,
les frites) doivent étre
retournés a la moitié du
processus de cuisson.
Voir la section « Réglages
» dans le chapitre « Utili-
sation de I'appareil ».

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Vous avez utilisé un type
d’aliments prévu pour
étre frits dans une friteuse
traditionnelle.

Cuisinez des aliments a
cuire au four ou badigeo-
nnez-les avec un

peu d'huile pour obtenir
un résultat plus crous-
tillant.

Je n'arrive pas a intro-
duire correctement la
cuve dans l'appareil.

La grille n'est pas correc-
tement positionnée dans
la cuve.

Placez la grille dans la
cuve et appuyez jusqu'a
ce que vous entendiez
un clic.

De la fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

Vous faites cuire des
aliments riches en matieres
grasses.

La cuve contient des
résidus de graisse de |'uti-
lisation précédente.

Lorsque vous faites frire
des ingrédients gras dans
la friteuse, une grande
quantité d’huile s'infiltre
dans la cuve. L'huile pro-
duit une fumée blanche
et la cuve peut chauffer
plus que d'habitude.
Cela n'affecte ni la friteu-
se ni le résultat final.

La fumée blanche est
causée par la cuisson de
résidus de graisse dans la
cuve. Nettoyez soigneu-
sement la cuve apres
chaque utilisation.

Les frites fraiches
ne sont pas frites de
maniere

homogéne dans la
friteuse.

Vous n'avez pas utilisé la
bonne variété de pommes
de terre.

Vous n'avez pas bien
nettoyé les pommes de

terre avant de les faire frire.

Utilisez des pommes de
terre fraiches et veillez a
ce qu'elles restent fermes
pendant la friture.

Rincez bien les frites
coupées dans les pom-
mes de terre pour enlever
les résidus d'amidon sur
toutes leurs faces.
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Les frites

fraiches ne sont

pas croustillantes
lorsqu’elles sortent de
la friteuse.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité
d'huile et d'eau qu'elles
contiennent.

Assurez-vous d'avoir bien
séché les frites
avant d'ajouter I'huile.

Coupez les pommes
de terre en plus petits
morceaux pour obtenir
des résultats plus
croustillants

Ajoutez un peu plus
d'huile

pour obtenir des résultats
plus croustillants.




NUMAI PENTRU UTILIZARE iN INTERIOR

Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul si pastrati-I
pentru consultare ulterioara.

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii casnice.

« Este posibil sa nu fie adecvat pentru a fi folosit in conditii de siguranta in medii pre-
cum bucatarii pentru angajati, ferme, moteluri si alte spatii nerezidentiale.

- De asemenea, nu este destinat utilizérii de catre clientii in hoteluri, moteluri, pensiuni
si alte medii rezidentiale.

MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Atunci cand se folosesc aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de
sigurantd de bazad, inclusiv urmatoarele:

1. Cititi toate instructiunile.
2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a vé proteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, stecherele
sau baza in apd sau alt lichid.

4. AVERTIZARE: Acest aparat electric include o functie de incalzire. Suprafetele,
chiar si cele nefunctionale, pot dezvolta temperaturi ridicate. Fiindca temperaturile
pot fi percepute in mod diferit de diferite persoane, acest dispozitiv trebuie utilizat
cu PRECAUTIE. Aparatul poate fi atins numai pe manerele si suprafetele de prindere
prevazute, folosind o protectie termica, cum ar fi manusi sau mijloace similare.
Suprafetele, altele decat suprafetele de prindere prevazute, trebuie sd se réceascd
suficient inainte de a le atinge.

5. Atunci cand aparatul nu este utilizat si inainte de a-| curdta, deconectati stecherul de
la priza. Lasati sa se rdceascd inainte de a monta sau demonta piese.

6. AVERTIZARE: In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producidtor, de reprezentantul acestuia de service sau de o persoand
calificatd, pentru a preveni orice pericol.

7. Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate de producatorul aparatului poate
provoca vatdmari corporale.
8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a suprafetei de lucru si nu il
lasati sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

10. Nu il plasati pe sau langa un arzator electric sau pe gaz incins si nici intr-un cuptor
incalzit.

11. Acordati atentie sporitd atunci cand manipulati un aparat care contine ulei fierbinte
sau alte substante fierbinti.

12. Conectati intotdeauna stecherul la aparat inainte de a introduce cablul in priza.
Pentru a deconecta aparatul, comutati-| in starea ,oprit”, iar apoi scoateti stecherul
din priza.

13. Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele prevazute.
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14. Acest aparat poate fi utilizat de copii in varsta de cel putin 8 ani si de persoane cu
abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu
conditia ca acestia sa fie supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si sa inteleagd pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curétarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de catre copii, in afara
cazului in care acestia au peste 8 ani si sunt supravegheati.

15. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor sub vérsta de 8 ani.

16. Aparatul nu este proiectat pentru a fi controlat cu un temporizator extern sau un
sistem separat de telecomanda.

INTRODUCERE

Aceastd friteuza cu aer cald oferd acum o modalitate usoara si sanatoasd de a
pregati ingredientele dvs. preferate. Datorité circulatiei rapide a aerului cald si
a gratarului de sus, aceasta poate pregati multe feluri de mancare. Principalul
avantaj este ca friteuza cu aer cald incdlzeste alimentele in toate directiile, fara
nevoie de a adduga ulei la majoritatea mancarurilor.

DATE TEHNICE
« Tensiune: 220-240 V ~50-60 Hz + Temperatura: 60°C - 200°C
- Consum de energie: 1350 W « Temporizator: (0-99 min)

+ Capacitatea vasului: 5,5 litri

DESCRIERE GENERALA (Fig. 1)

1. Panou de control 5. Capac principal
2. Grila despartitoare 6. Vas

3. Fereastra 7. lesirea aerului
4. Maner 8. Cablu electric

(Fig. 1) (Fig. 2)



IMPORTANT
PERICOL

- Acest aparat poate fi utilizat de copii in varstd de cel putin 8 ani si de persoane cu
abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experientd si cunostinte,
cu conditia ca acestia sd fie supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea in sigu-
rantd a aparatului si sd inteleagd pericolele implicate. Copiii nu trebuie s& se joace cu
aparatul. Curatarea si intretinerea de cétre utilizator nu trebuie efectuate de cétre copii,
in afara cazului in care acestia au peste 8 ani si sunt supravegheati.

» Nu ldsati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor sub varsta de 8 ani.

+ - Nu scufundati niciodatd carcasa si nu o clatiti sub robinet, fiindca contine compo-
nentele electrice si elementele de incélzire.

+ Nu permiteti ca apa sau alte lichide sa patrunda in aparat pentru a preveni riscul de
electrocutare.

« Puneti intotdeauna ingredientele care urmeaza s fie prdjite in vas, pentru a evita ca
acestea sd intre in contact cu elementele de incélzire.

+ Nu acoperiti orificiile de admisie a aerului si nici deschiderile exterioare in timp ce
aparatul functioneaza.

» Nu umpleti vasul cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un incendiu.
+ Nu atingeti niciodatd interiorul aparatului atunci cdnd acesta este in functiune.

+ Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul este in
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functiune.

AVERTIZARE
« Verificati dacd tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii din reteaua locala.

+ Nu utilizati aparatul dacé stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt
deteriorate.

» Nu va adresati unei persoane neautorizate ca s& inlocuiasca sau repare cablul de
alimentare deteriorat.

« Pastrati cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.
+ Nu conectati aparatul in prizd si nu actionati panoul de comanda cu méinile ude.

+ Nu asezati aparatul langd un perete sau langé alte aparate. Ldsati cel putin 10 cm de
spatiu liber pe spate si pe laterale si 10 cm de spatiu liber deasupra aparatului.

+ Nu asezati nimic deasupra aparatului.
* Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in acest manual.

+ Nu ldsati aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

Tineti mainile si fata la o distanta sigurd de abur si de orificiile de evacuare a aerului.

- De asemenea, fiti atenti la aburul si aerul fierbinte atunci cand scoateti vasul din
aparat.

- Toate suprafetele accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii (Fig. 2).

« Dacé observati fum negru iesind din aparat, scoateti-| imediat din prizd. Asteptati ca
fumul s& se opreascd inainte de a scoate vasul din aparat.

AVERTISMENT

- Asigurati-va cd aparatul este asezat pe o suprafatd orizontald, plana si stabila.

« Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii casnice. Este posibil sd nu fie adecvat
pentru a fi folosit in conditii de siguranta in medii precum bucétérii pentru angajati,
ferme, moteluri si alte spatii nerezidentiale. De asemenea, nu este destinat utilizarii de
cétre clientii in hoteluri, moteluri, pensiuni si alte medii rezidentiale.

» Dacad aparatul este utilizat incorect sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale
sau nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din manualul utilizatorului, garantia
devine nevalabild si ne putem declina orice raspundere pentru daunele cauzate.

+ Deconectati intotdeauna aparatul atunci cand nu il utilizati.

+ Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci, astfel incat sa poata
fi manipulat sau curatat in siguranta.

iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepirtati toate materialele de ambalare.
2. Indepirtati autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati bine gratarul si vasul cu apa calda, putin detergent si un burete neabraziv.



4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Aceasta este o friteuza fara ulei care functioneazd cu aer cald. Nu umpleti vasul
cu ulei sau grasime de prijit.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata orizontald si pland si stabild.

Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu este rezistenta la temperaturi ridicate.
2. Asezati gratarul in vas (Fig. 3).

Nu umpleti vasul cu ulei sau alt lichid.

Nu asezati nimic deasupra aparatului, deoarece fluxul de aer va fi perturbat, afectand
rezultatul procesului de préjire cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

O ampla gama de mancaruri pot fi gatite fara ulei.

PRAJIRE CU AER CALD

1. Conectati stecherul la o prizd cu impamantare.

2. Scoateti cu atentie vasul din friteuza cu aer cald (Fig. 4).
3. Asezati ingredientele pe raft. (Fig. 5)

4. Introduceti vasul inapoi in friteuza cu aer cald (Fig. 6).
Acordati atentie alinierii cu ghidajele din corpul friteuzei.
Nu utilizati niciodata vasul fara a introduce grila.

Avertisment: Nu atingeti vasul in timpul utilizarii si ceva timp dupa aceea,
deoarece devine foarte fierbinte. Tineti vasul numai de maner.

5. Setati timpul de gatire dorit pentru ingredient (consultati sectiunea ,Setéri” din acest
capitol).

6. Unele ingrediente trebuie agitate la jumatatea timpului de gatire (consultati sectiunea

»Setdri” din acest capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul din aparat,
apucandu-| de maner, si agitati. Dupa aceea, introduceti vasul inapoi in friteuza.

Atentie: Evitati contactul direct al vasului sau gritarului cu pielea. (Fig. 2)

Sugestie: Dacd setati temporizatorul la jumdtatea timpului de gatire, veti auzi soneria
temporizatorului atunci cand trebuie sa agitati ingredientele. Totusi, acest lucru
inseamna cd, odata ce ati scuturat ingredientele, trebuie sa setati din nou cronometrul
la timpul de gétire ramas.

7. Atunci cand auziti soneria cronometrului, timpul de pregdtire setat a trecut. Scoateti
vasul din aparat

Notd: De asemenea, puteti opri manual aparatul. Pentru a face acest lucru, atingeti
pictograma ,Buton de alimentare” de pe panoul de control tactil.

8. Verificati dacd ingredientele sunt gata.

Dacéd ingredientele nu sunt gata, introduceti pur si simplu vasul inapoi in aparat
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si setati cronometrul pentru inca cateva minute.

9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofi prjiti), scoateti vasul din friteuza
cu aer si puneti-| pe tava rezistentd la caldura.

Nu intoarceti vasul cu susul in jos in timp ce grila este inca atasata, deoarece
uleiul acumulat in partea de jos a vasului se poate scurge.

Vasul si ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul de ingrediente aflate in
friteuza, este posibil sa iasa abur din vas.

10. Goliti vasul intr-un castron sau pe o farfurie.

11. Cand lotul de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este imediat pregatitd sa
pregdteasca urmatorul lot.

INSTRUCTIUNI PRIVIND PANOUL DE COMANDA

a Tu B
@@ 200 mm@@

© ©
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Buton de alimentare:

Dupa ce grila si vasul sunt pozitionate corect in friteuza, se aprinde lumina
de control care indicad alimentarea cu energie electrica. Apasati butonul de
alimentare pentru a seta temperatura implicitd a masinii la 200°C si timpul de
gatire la 15 minute. Apésati butonul de alimentare a doua oard pentru a incepe
procesul de gatire. Dacd apasati butonul de alimentare timp de 3 secunde,
intregul aparat se opreste in timpul gatitului. Toate luminile de control se sting,
apare semnul OFF si ventilatorul inceteaza sa functioneze dupa ce friteuza s-a
racit. Notd: In timpul gdtitului, puteti atinge butoanele pentru a controla pauza
si inceperea gdtitului.

&)

Buton de presetare:

Utilizati butonul de presetare pentru a naviga prin 8 programe de gatit presta-
bilite foarte populare. Presetarea selectatd clipeste. Dupd apdsarea butonului
de alimentare, programul porneste in functie de valorile presetate.

=0O®

Butoane de control ale temporizatorului/temperaturii.

Acestea va permit sd ridicati sau sa reduceti temperatura de gatit cu 5§ °C.
Apdsati si mentineti apdsat butonul pentru a modifica rapid temperatura.
Intervalul de reglare a temperaturii: 60-200 °C.




@ Acestea va permit sd prelungiti sau s micsorati timpul de gatire cu un minut.
Apadsati si mentineti apdsat butonul pentru a modifica rapid timpul de gatire.

Indicatorul ventilatorului

@ Lumina de control a temperaturii

min | Indicatorul temporizatorului

Indicatorul retetei: @ P }b " @ a ) d

SETARI

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setarea de bazd a parametrilor de tratament
termic.

Notd: Retineti cd aceste setdri sunt orientative. Fiindcd ingredientele variazé in functie
de origine, dimensiune, formd si marcd, nu putem garanta cele mai bune setdri pentru
ingredientele dvs.

Avéand in vedere cd tehnologia Rapid Air incdlzeste instantaneu aerul din interiorul
aparatului, scoaterea pentru scurt timp a vasului din aparat in timpul pr&jirii cu aer cald
aproape nu va afecta procesul.

Sugestii

« Ingredientele mai mici necesitd de obicei un timp de gdtire ceva mai scurt decdt in-
gredientele mai mari.

« O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un timp de gdtire ceva mai lung, in timp
ce o cantitate mai micd de ingrediente necesitd un timp de gdtire ceva mai scurt.

« Agitarea ingredientelor mai mici la jumdtatea timpului de gdtire optimizeazd rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prdjirii neuniforme a ingredientelor.

« Addugati putin ulei la cartofi proaspeti pentru un rezultat crocant. Prdjiti ingredientele
la friteuza cu aer cald in cédteva minute dupd addugarea uleiului.

« Nu gdtiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, la friteuza cu aer cald.
- Gustdirile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si la friteuza cu aer cald.
« Cantitatea optimd pentru a prepara cartofi prdjiti crocanti este de 500 de grame.

- Utilizati aluat prefabricat pentru a face gustdri umplute rapid si usor. Aluatul prefabricat
necesitd mai putin timp de preparare decdt aluatul fécut acasd.

« Dacd doriti sd coaceti un tort sau o quiche sau dacd doriti sd prdjiti ingrediente deli-
cate sau ingrediente umplute, puneti o formd de copt sau un vas pentru cuptor in friteuza
cu aer cald.

- De asemeneaq, puteti utiliza friteuza cu aer cald pentru a reincdlzi ingredientele. Pentru
a reincdlzi ingredientele, setati temperatura la 150 °C timp de pand la 10 minute.
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« Cet appareil peut également étre utilisé pour réchauffer les ingrédients. Il suffit de régler
la température & 150°C et de laisser cuire pendant 10 minutes maximum.

rogRam | TEWPERAURA | Twe | e
Friptura @ 180 °C 16 min. 100 - 550 g
Aripioare P 200 °C 25 min. 100 - 550 g
Creveti y 180 °C 12 min. 100 - 550 g
Peste 7" 180 °C 18 min. 100 - 550 g
Pizza A 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Cartofi prijiti 200 °C 20 min. 100 - 550 g
Deserturi = 160 °C 17 min. 100 - 550 g
Legume & 160 °C 17 min. 100 - 550 g

Nota:

1. Dacd incepeti sd prdjiti in timp ce friteuza cu aer cald este incd rece, addugati 3
minute la timpul de gdtire.

2. Vd recomanddm sd intoarceti ingredientele o datd sau de mai multe ori in timpul
coacerii.

CURATARE

Curétati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul si grila au o suprafata antiaderenta. Nu le curdtati cu ustensile de bucétarie
metalice sau detergenti abrazivi, deoarece acest lucru ar putea deteriora supra-
fata antiaderenta.

1. Scoateti stecherul din prizd si ldsati aparatul s se rdceascd pana cand ventilatorul
de récire se va opri.

Not&: Scoateti vasul pentru a permite ca friteuza cu aer cald sa se rdceascé mai repede.
2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati vasul si grila cu apa calda, putin detergent si un burete neabraziv.

Puteti utiliza lichid de degresare pentru a indeparta murdaria reziduala.

Sugestie: Dacd murddria s-a lipit de grild sau de fundul vasului, umpleti vasul cu apa



fierbinte si putin detergent de spalat vase. Introduceti grila in vas si |asati vasul si grila
la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.
4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si un burete neabraziv.

5. Curétati elementul de incélzire cu o perie de curdtare pentru a indeparta resturile
de méncare.

DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul si lasati-| s& se rdceasca.

2. Asigurati-va cd toate piesele sunt curate si uscate.

PROTECTIA MEDIULUI

Atunci cand veti elimina aparatul, nu il aruncati impreund cu deseurile menajere
obisnuite, ci duceti-I la un punct oficial de colectare pentru reciclare. In acest fel veti
contribui la protectia mediului.

GARANTIE $1 SERVICE

Dacé aveti nevoie de service, informatii sau aveti o problemd, vd rugdm sd contactati
centrul local de service autorizat.

ELIMINAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS

Aceasta etichetd inseamnd ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna

cu alte deseuri menajere in intreaga UE. Pentru a evita eventualele daune

asupra mediului sau sdnatatii umane cauzate de eliminarea necontrolatad

a deseurilor, reciclati in mod responsabil pentru a promova reutilizarea
durabild a resurselor materiale. Pentru a returna echipamentele uzate,
utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de
la care a fost achizitionat produsul. Acestia pot prelua produsul pentru
reciclare in conditii sigure pentru mediu.
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SOLUTIONAREA PROBLEMELOR

PROBLEMA

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza

CAUZA
POSIBILA

Aparatul nu este conectat
la reteaua electrica.

Nu ati setat temporizatorul.

SOLUTIA

Introduceti stecherul intr-
-0 priza cu impamantare.

Setati butonul temporiza-
torului la timpul de gétire
dorit si porniti aparatul.

Ingredientele préjite cu
friteuza nu sunt gata.

Cantitatea de ingrediente
din vas este prea mare.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Timpul de gatire este prea
scurt.

Puneti in vas cantitati
mai mici de ingrediente.
Cantitatile mai mici se
prajesc mai uniform.

Setati butonul de
temperaturd la tempe-
ratura doritd (consultati
sectiunea ,Setari”

din capitolul ,Utilizarea
aparatului”).

Setati temporizatorul la
timpul de gétire dorit
(consultati sectiunea
JSetari”

din capitolul, Utilizarea
aparatului”).

Ingredientele se préjesc
neuniform in friteuza.

Unele ingrediente trebuie
agitate la jumdtatea timpu-
lui de preparare.

Ingredientele care se

afld unul deasupra altuia
sau unul peste altul (de
exemplu, cartofii prajiti)
trebuie sd fie scuturate la
jumatatea timpului de ga-
tire. Consultati sectiunea
»Setdri” din capitolul
,Utilizarea aparatului”.

Preparatul préjit nu
este crocant dupa ce a
fost scos din friteuza cu
aer cald.

Ati folosit un tip de prepa-
rat destinat prepardrii cu o
friteuzd conventionala.

Pentru un rezultat mai
crocant, utilizati prepa-
rate pentru cuptor sau
ungeti usor preparatul
cu ulei.




Nu pot introduce co-
rect vasul in aparat.

Grila nu este pozitionata
corect in vas.

Impingeti gratarul in jos
spre vas pana cand veti
auzi un clic.

lese fum alb din aparat.

Gatiti ingrediente grase.

Vasul contine reziduuri de
grasime de la utilizarea
anterioara.

Atunci cand préjiti ingre-
diente grase in friteuza cu
aer, o mare cantitate de
ulei se va scurge in vas.
Uleiul produce fum alb,
jar vasul se poate incélzi
mai mult decét de obicei.
Acest lucru nu afecteazd
aparatul sau rezultatul
final.

Fumul alb este cauzat

de incélzirea grasimii in
tigaie. Asigurati-va ca ati
curdtat vasul in mod co-
respunzator dupa fiecare
utilizare.

Cartofii proaspeti se
préjesc

neuniform la friteuza cu
aer cald.

Nu ati folosit tipul corect
de cartofi.

Nu ati clatit cartofii in mod
corespunzator inainte de
a-i praji.

Folositi cartofi proaspeti
si asigurati-va ca raman
fermi in timpul prajirii.

Clatiti bine cartofii pentru
a indeparta amidonul din
exterior.

Cartofii proaspeti
crocante dupa ce au
fost scoase din friteuza.

Cartofii sunt crocanti in
functie cantitatea de ulei si
apa din cartofi.

inainte de a ad3uga
uleiul, asigurati-va ca
ati uscat cartofii in mod
corespunzator.

Taiati cartofii in fasii mai
mici pentru un rezultat
mai crocant

Pentru un rezultat mai
crocant, adaugati putin
mai mult ulei.
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